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Prof. univ. dr. Lucia TRINCA — Director Departament de Cercetare;

Conf . dr. Florin-Daniel LIPSA — Prodecan Facultatea de Agricultura;

Conf. dr. Elena-Liliana CHELARIU — Prodecan Facultatea de Horticultura;

Prof. univ. dr. Constantin PASCAL — Prodecan Facultatea de Ingineria Resurselor Animale si
Alimentare;

Sef lucr. dr. Dragos Constantin ANITA — Prodecan Facultatea de Medicina Veterinara.



PROGRAMUL SIMPOZIONULUI

JOI, 14.04.2022:

09:00 — 09:15: Deschiderea Simpozionului Studentesc
https://usO6web.zoom.us/|/85347255637?pwd=2Z2s21. zZBZRURIic01qUThJOXJZald3Zz09
Meeting 1D: 853 4725 5637;

Passcode: 123456

09:15 — 16:00: Prezentarea lucrarilor in cadrul celor cinci sectiuni pe platforma ZOOM:

- Sectiunea Agricultura:
https://us06web.zoom.us/}/6813580477?pwd=VmkS5RWIVZFpMQTJIDV1JIblIVTDF5UTO09
Meeting 1D: 681 358 0477

Passcode: Agro2022

- Sectiunea Horticultura:
https://us02web.zoom.us/j/5088838169?pwd=ZE00V3dESndLcCtyWGp5S2NuQndCZz09
Meeting ID: 508 883 8169

Passcode: 8z5KuU

- Sectiunea Ingineria Resurselor Animale si Alimentare:
https://us06web.zoom.us/j/9981143656

- Sectiunea Medicina Veterinara:
https://us06web.zoom.us/j/89715927951?pwd=VXF1WjlyQWO0zaOpPbIFITHBIak8xUT09
Meeting ID: 897 1592 7951

Passcode: 123456

- Sectiunea Scoli Doctorale:
https://us02web.zoom.us/j/88294298680?pwd=UktGMy9GUjR6WWhQbIFRUWOWRTRKZz09
Meeting ID: 882 9429 8680

Passcode: 123456
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SECTIUNEA AGRICULTURA

Comisia de evaluare:
1. Conf dr. Florin-Daniel LIPSA - presedinte
2. Conf. dr. Luiza Carmen COSTULEANU - membru
3. Student Cristina Vasilica HUCI (an I, IMAA) - membru

CERCETARI PRIVIND CONTROLUL SI APRECIEREA STARII DE IGIENA A PRODUSELOR
DIN CARNE ROSIE INTR-O UNITATE DE ABATORIZARE DIN REGATUL UNIT (UK)
MONITORIZATION AND ASSESSMENT OF HYGIENE OF RED MEAT PRODUCTS IN A MEAT
SLAUGHTERHOUSE FROM UNITED KINGDOM (UK)

BARTA DANIEL AUGUSTIN (Anul 1)

USAMV Cluj-Napoca, Facultatea de Stiinta si Tehnologia Alimentelor

INDRUMATOR STIINTIFIC: Sef lucr. dr. Liana SALANTA

Conf. univ. dr. Carmen POP

Incd din cele mai vechi timpuri, dintre toate produsele de orgine animald care s-au regdsit in alimentatia omului,
carnea s-a situat pe primul plan si a ocupat un loc special pentru obiceiurile alimentare in cadrul diverselor civilizatii,
datorita continutului ridicat in substante proteice si a pretabilitatii la conservare. Controlul sanitar veterinar al carnii,
reprezintd un proces esential in vederea asigurarii sigurantei alimentare, calitatii produselor de origine animala si a
sanatatii publice. Scopul principal al acestei lucrari a fost evaluarea factorilor implicati in procesul de control intr-0
unitate de prelucrare a carnii din Marea Britanie, actiuni cruciale pentru asigurarea protectiei sandtatii
consumatorilor. Principiul fundamental si cel mai important al unui sistem de siguranta alimentara in cadrul unei
unitati din industria carnii este igiena. Importanta aplicarii i mentinerii masurilor de igiend pe durata tuturor etapelor
Sfluxului tehnologic, respective etapelor premergdtoare prepardrii produselor finite, sunt factori cheie pentru un sistem
de calitate performant. Standardele sanitare reprezinta cele mai dificile cerinte de indeplinit deoarece igiena nu
survine de la sine, ci trebuie integratd in cadrul sistemului pe parcursul intregului proces. Incapacitatea de a efectua si
mentine o igiend corespunzdtoare este cea mai frecventd cauzd pentru aparitia contamindrii, dezvoltarea anumitor
tipuri de afectiuni si a exercitarii masurilor oficiale.

INFIINTAREA UNEI FERME DE STRUTI, ANALIZA INDICATORILOR ECONOMICI Al
ACTIVITATII SI A IMPACTULUI ASUPRA COMUNITATII LOCALE
ESTABLISHMENT OF AN OSTRICH FARM, ANALYSIS OF ECONOMIC INDICATORS OF
ACTIVITY AND IMPACT ON THE LOCAL COMMUNITY

BiRSAN TEOFILA (Anul II1)

BURUIANA MARIA — DANIELA (Anul 111)

USYV lasi, Facultatea de Agricultura

INDRUMATOR STIINTIFIC: Sef lucr. dr. Alexandru-Dragos ROBU

S.C. DAMAR STRUT S.R.L. este o firma de productie si comert care va avea ca obiect de activitate cresterea
strutilor si comercializarea acestora si a produselor derivate. Cresterea strutilor reprezinta una dintre cele mai bune
oportunitati de investifie in agriculturd. Aceasta activitate s-a dezvoltat foarte mult in ultimii ani in multe din tarile din
America, Asia si Europa. Existd o cerere pe piatd internationald si locala nesatisfacuta de productia actuala. Din
cauza encefalopatiei spongiforme a bovinelor si a febrei aftoase la porcine, carnea de strut cdstiga tot mai mult teren in
fatd carnii de vaca si de porc. In plus, strutul nu este afectat de bolile specifice animalelor de consum. Proiectul de
investitii are ca scop infiintarea unei ferme de struti, cu o capacitate de 51 capete de struti, ce reprezinta 17 familii, o
familie fiind formata din un mascul i doud femele.

Analiza indicatorilor economici indica un venit de 687.750 lei in primul an de functionare si un venit de peste
3.000.000 lei in anul 5 de functionare a fermei.



REFORMULAREA UNUI PREPARAT DE CARNE PRIN UTILIZAREA UNOR EXTRACTE
VEGETALE CU ROL CONSERVANT
REFORMULATION OF A MEAT PREPARATION BY USING VEGETABLE EXTRACTS WITH A
PRESERVATIVE ROLE
BOBOIA ANAMARIA (Anul I11)
USAMV Cluj-Napoca, Facultatea de Stiinta si Tehnologia Alimentelor
INDRUMATOR STIINTIFIC: Conf. univ. dr. Dorin TIBULCA
Sef lucr. dr. Melinda FOGARASI

Perceptia consumatorului despre consumul de produse din carne a fost influentata negativ prin recomandarea
limitata de a carne procesata si carne rogie. Astfel atentia s-a indreptat catre cautarea de noi ingrediente cu proprietati
functionale, capabile sa reduca sau sa inlocuiasca compusii care au efect problematic, precum: sarea, aditivi
alimentari, grasimea.

Prin utilizarea extractelor din leguminoase se imbundtdtesc proprietdtile de conservare, efectele senzoriale, dar
si nutritionale. Extractele de sfecld rosie, telina radacina si varza rogsie pot fi considerati “aditivi” naturali datoritd
activitatii antioxidante, prezenta compusilor bioactivi, dar §i pentru intdrzierea dezvoltarii microorganismelor de
alterare in timpul perioadei de depozitare.

Combinatia de extracte are efecte sinergice, fiind evidentiate intensitatea de culori, de nuante, dar si a

Pe baza rezultatelor obtinute, s-a constatat ca probele de crenvursti sunt surse bogate in proteine cu valoare
biologica ridicata, iar adaosul de extracte naturale oferd o conservabilitate durabila si in absenta aditivilor alimentari
pe toata durata depozitarii imbunatdatind si caracteristici organoleptice ale sortimentelor de crenvursti.

PROFILUL FITOCHIMIC SI POTENTIALUL BIOLOGIC AL FRUCTELOR DE DUD (MORUS

ALBA L. SI MORUS NIGRA L.)

PHYTOCHEMICAL PROFILE AND BIOLOGICAL POTENTIAL OF MULBERRY FRUITS (MORUS
ALBA L. AND MORUS NIGRA L))

BUDA DANIELA ELENA (Anul 11, Master)

USAMV Cluj-Napoca, Facultatea de Stiinta si Tehnologia Alimentelor

INDRUMATOR STIINTIFIC: Sef lucr. dr. Liana SALANTA

Conf. univ. dr. Carmen POP

Morus este o plantd polivalenta, extrem de apreciatd si consumatd in intreaga lume. Importanta acesteia
datordandu-se continutului bogat in compusi biologic activ, valorii nutritive ridicate, proprietdtilor antioxidante §i a
efectelor benefice pe care le are asupra organismului. Studiile arata ca dudele sau agudele, sunt o sursa importanta de
antioxidanti precum resveratrolul, vitamine (vitamina A, B, C, E si K) si minerale (calciu, fosfor, fier, magneziu,
potasiu §i mangan) care contribuie la mentinerea sanatatii organismului. Scopul acestei lucrari a constat in
determinarea continutului de compusi biologic activ din fructele de dud ale speciilor (Morus alba L., Morus nigra L.),
si valorificarea acestora in vederea obtinerii unui produs alimentar nou. Rezultatele obtinute atesta valoarea ridicata
in compusi cu potential bioactiv: polifenoli, flavonoide si vitamina C, acestia fiind unii dintre cei mai eficienti
antioxidanti naturali ce pot interveni in neutralizarea radicalilor liberi din organism. Studiul de fata are potentialul de
a deschide noi oportunitati de cercetare pentru acest tip de fructe, cu aplicatii practice in industria alimentara si
gastronomie.

CARACTERIZAREA STRUCTURALA A UNOR PRODUSE ALIMENTARE PE BAZA DE
OLEOGEL
STRUCTURAL CHARACTERIZATION OF OLEOGEL-BASED FOOD PRODUCTS
CASSIAN DESPINA (Anul 1V)
DRD. TANISLAV ANDA
USAMV Cluj-Napoca, Facultatea de Stiinta si Tehnologia Alimentelor
INDRUMATOR STIINTIFIC: Prof. univ. dr. Vlad MURESAN
Conf. univ. dr. Dorin TIBULCA

Scopul lucrarii urmareste evaluarea comportamentului structural la inlocuirea grdsimii animale cu ulei vegetal
in crenvursti. Organizatia Mondiala a Sandatatii (OMS) recomandd un consum <1% de grasimi -trans (2,2 grame/zi la



un aport de 2000 kcal), respectiv <10% din totalul zilnic de energie si rezulte din grdsimi saturate. In vederea unei
analize comparative au fost realizate doud prototipuri experimentale: P1- crenvursti obtinuti cu ulei rafinat de floarea
soarelui si P2- crenvursti conventionali obtinuti cu slanind. In vederea stabilirii comportamentului structural, bradtul
de carne a fost supus analizelor fizice (stabilitatea emulsiei, analize texturale si reometrice). Produsul finit a fost
analizat ca atare, in stare crudad si in stare de consum, cdt §i ca pasta find obtinutd la mojarul automat. Pe langa
satisfacerea necesarului de acizi grasi nesaturati, inlocuirea grasimii animale cu ulei vegetal prezinta potentialul de a
crea produse alimentare cu proprietati fizice si senzoriale dorite.

IMPACTUL SORTIMENTELOR DE PAINE TRADI’[IONALA COMPARATIV CU
SORTIMENTELE DE PAINE INOVATE EXISTENTE iIN REGIUNEA NORD-EST A ROMANIEI
IMPACT OF TRADITIONAL BREAD ASSORTMENTS COMPARED TO INNOVATED BREAD
ASSORTMENTS EXISTING IN THE NORTH-EAST REGION OF ROMANIA

CATALINEANU DANIELA (Anul 1)
USV lasi, Facultatea de Agricultura
INDRUMATOR STIINTIFIC: Sef lucr. dr. Steluta RADU

In studiul experimental s-au analizat prin comparatie sortimentele de pdine tradifionald cu sortimentele de
pdine modernd, ce sunt considerate produse de panificatie inovate obtinute prin transfer tehnologic.

Din analiza efectuatd a rezultat ca sortimentele de pdine traditionale prezinta caracteristici de umiditate in jurul
valorilor de 34,8-39,37%. Cea mai mica umiditate s-a inregistrat la sortimentul de pdine Graham 34,8%, iar cea mai
mare valoare s-a obtinut la pdine fara sare, denumitd aclorida de 39,37%.

Comparativ cu sortimentele de pdine traditionale, la sortimentele de pdine inovate, ponderea umiditatii a
inregistrat o crestere de pand la 42,75% la pdinea fara gluten, si o scadere de pana la 33,94% la pdinea cu adaosuri
din plante. Corelat cu umiditatea sortimentelor de pdine s-a obtinut si volumul sortimentelor prin metoda Fornet de
mdsurare a volumului pdinii. Astfel, la produsele de panificatie traditionale variatia de volum a fost de 900 cm/400 g
produs finit, respectiv de 1020 cm*/500 g produs finit. La produsele inovate s-a constatat o scadere a volumului de la
470 cm®-740 cm?/500 g produs finit. In concluzie, indicele de volum al sortimentelor nou create sau inovate a fost mult
mai scazut fata de indicele de volum inregistrat la sortimentele traditionale. Cauza se reflectd in calitatea materiilor
prime utilizate, faind fara gluten sau cea cu antioxidanti, care influenteaza puterea de crestere a aluatului pentru pdine
in timpul fermentatiei.

STUDII PRIVIND SUSTENABILITATEA FINANCIARA iN AGRIBUSINESS
STUDIES CONCERNING FINANCIAL SUSTAINABILITY IN AGRIBUSINESS
CHIRIAC ALICE-NARCISA (Anul I1)
COZMA BIANCA-ANDREEA (Anul 1)
USYV lasi, Facultatea de Agricultura
INDRUMATOR STIINTIFIC: Conf. univ. dr. Gabriela IGNAT

In noua economie bazati pe cunoastere, indiferent de domeniu, o afacere devine sustenabild si mai ales
competitiva doar prin folosirea unui panel de metode si practici sustenabile, inovative, transformate intr-o reald
investitie intr-un viitor mai bun. Multe firme din Romdnia depun eforturi in vederea obtinerii unei sustenabilitati
financiare incercand sa o integreze in managementul strategic al unei firme. Studiul autoarelor pune accent pe
importanta cunoasterii §i integrarii sustenabilitatii financiare in primul rand in cultura organizationald a oricarei
firme ce isi doreste un plus de valoare in viitor. In aceastd lucrare, autoarele au realizat, din punct de vedere economic,
o analiza a indicatorilor de sustenabilitate financiard privind cele trei niveluri din cadrul unei entitati economice, si
anume: nivelul de exploatare, nivelul financiar i nivelul rentabilitatii activitdatii.



OBTINEREA SI CARACTERIZAREA UNUI PRODUS INOVATIV DE TIP PATE DE FICAT DE
PUI CU ADAOS DE SEMINTE DE CHIA

OBTAINING AND CHARACTERIZING AN INNOVATIVE PRODUCT, CHICKEN LIVER PATE
WITH THE ADDITION OF CHIA SEEDS
CLEJA IOANA-ANDRADA (Anul IV)
USAMV Cluj-Napoca, Facultatea de Stiinta si Tehnologia Alimentelor
INDRUMATORI STIINTIFICI: Sef lucr. dr. Melinda FOGARASI
Conlf. univ dr. Claudiu Dan SALAGEAN
Conf. univ. dr. Dorin TIBULCA

Carnea diferitelor rase si specii de pasari are o pondere de crestere in consumul de carne al omului datorita
calitatilor sale dietetice, cat si a valorilor nutritive si a celor gustative.

Ficatul de pui este considerat a fi 0 delicatesd, fiind apreciat in numeroase tari datoritd continutului sau bogat
in vitamine,minerale, proteine si fibre. Semintele de chia sunt considerate a fi un superaliment folosit ca ingredient
esential, fiind o sursa bogatd de calciu, fosfor, fibre si antioxidanti naturali necesare pentru o bund functionare a
organismului.

Produsele de tipul conservelor de pate de ficat se deosebesc prin finetea tocdturii §i a proportiei de ficat, fiind
produse extrem de apreciate si consumate atat de copii, tineri, adulti cdt si de varstnici.

Scopul acestei lucrari este de a fortifia pateul de pui cu surse vegetale bogate de proteine si antioxidanti,
seminte de chia. Doud sortimente de pateu de ficat au fost caracterizate din punct de vedere organoleptic, fizico-chimic
respectiv au fost urmarite caracteristicile de prospetime pe durata depozitarii.

DEZVOLTAREA UNEI BAUTURI INOVATIVE FERMENTATE CU PUDRA DE CHLORELLA
DEVELOPMENT OF AN INNOVATIVE FERMENTED BEVERAGE WITH CHLORELLA POWDER
CSATLOS NORBERT-ISTVAN (Anul 1V)
USAMV Cluj-Napoca, Facultatea de Stiinta si Tehnologia Alimentelor
INDRUMATORI STIINTIFICI: Conf. dr. ing. Oana Lelia POP

Lucrarea de fata isi propune sa prezinte o bautura fermentatd pe baza de soia cu pudra de Chlorella si sa
urmdreascd influenta pudrei de Chlorella asupra doua tipuri diferite de lactobacilli (L. fermentum si L. rhamnosus). In
probele in care s-a adaugat pudra de Chlorella in concentratie de 1,5% s-au observat schimbari majore in ceea ce
priveste dezvoltarea si viabilitatea lactobacililor. Astfel, aceastd bautura poate fi denumita ca fiind un produs
functional deoarece prezinti criteriile necesare pentru un produs fermentat cu probiotice. In ceea ce priveste
addaugarea de xilitol in bauturd, s-a putut observa efectul antimicriobian pe care acesta il prezinta. Chlorella are
capacitatea de a reduce efectul antimicrobian al xilitolului si de a servi ca rol de indulcire. Bautura de fata este
destinata atdt persoanelor care sufera de diabet cdt si celor care adoptd un stil de viata vegan sau care nu pot consuma
produse fermentate care contin lapte de vaca. Cercetarea a aratat faptul ca pudra de Chlorella prezintd un substrat
foarte bun pentru dezvoltarea L. fermentum si L. rhamnosus.

STUDII ASUPRA CICLULUI BIOLOGIC LA SOIUL FETEASCA REGALA iN CONDITIILE
ANULUI 2021 iN CADRUL PODGORIEI IASI, CENTRUL VITICOL COPOU
STUDIES REGARDING THE BIOLOGICAL CYCLE OF THE FETEASCA REGALA VARIETY IN
THE CONDITIONS OF THE YEAR 2021 WITHIN THE IASI VINEYARD, COPOU WINE CENTER
FRUNZETE CODRIN-ADRIAN (Anul 1V)
USV lasi, Facultatea de Agricultura
INDRUMATORI STIINTIFICI: Sef lucr. dr. Lucia-Cintia COLBABA

Influenta schimbarilor climatice asupra viticulturii si oenologiei va fi subiectul de discutie principal al lucrarii.
Schimbarile atribuite diferentelor climatice vor fi urmarite prin diferitele fenofaze ale ciclului biologic anual al vitei de
vie, urmarindu-se cum acestea afecteaza perioada in care fenofazele se petrec. Studiul de fatd prezinta ciclul biologic
anual al Vitis vinifera sp. Feteasca regald si caracteristicile calitative ale acesteia. Comparatia dintre datele din
literatura de specialitate si observatiile fdacute de autor in anul 2021, in cadrul podgoriei lasi, centrul viticol Copou,
vor fi prezentate. Vor fi subliniate diferentele observate si corelate cu posibilii factori determinanti.



INFLUENTA SISTEMELOR DE LUCRARE CONVENTIONAL SI NO-TILLAGE ASUPRA
PRINCIPALELOR PROPRIETATI FIZICE ALE SOLULUI
LA CULTURA DE GRAU DE TOAMNA
THE INFLUENCE OF CONVENTIONAL TILLAGE AND NO TILLAGE SYSTEMS ON
THE MAIN PHYSICAL PROPERTIES OF THE SOIL TO WINTER WHEAT CROP
GHELBERE COSMIN (Anul I, Master)
USV lasi, Facultatea de Agricultura
INDRUMATORI STIINTIFICI: Prof univ. dr. Gerard JITAREANU
Conf. univ. Denis TOPA

Sistemele de lucrare a solului au o importanta deosebita deoarece determina imbundatatirea insugirilor fizice,
plantelor cultivate.

Aceasta lucrare a avut ca scop urmarirea rezultatelor obtinute la doua sisteme de lucrare diferite pentru
principalele proprietati fizice ale solului pe parcursul a doi ani (2020-2021), respectiv: densitatea aparenta, umiditatea
si structura, in cadrul fermei Ezareni a USV lasi.

Densitatea aparentd s-a determinat din trei puncte situate pe diagonala parcelei, in trei repetitii pe patru
intervale de adancime: 0-10 cm, 10-20 cm, 20-30 cm si 30-40 cm, concomitent fiind prelevat sol si pentru analiza
structurii. lar pentru determinarea umiditatii au fost prelevatate probe de sol de pe 6 intervale, pana la addncimea de
90 cm astfel: 0-10 cm, 10-20 cm, 20-30 cm, 30-50 cm, 50-70 c¢m si 70-90 cm, in cdte trei repetitii pe fiecare interval de
addncime. Probele au fost prelevate din cinci puncte, de pe cele douda siteme de lucrare a solului.

EVALUAREA IMPACTULUI PANDEMIC
INTR-O UNITATE DE INDUSTRIA ALIMENTARA (BRUTARIE)
PANDEMIC IMPACT ASSESSMENT IN A FOOD INDUSTRY UNIT (BAKERY)
GRAPINI OANA (Anul 11, Master)
USAMV Cluj-Napoca, Facultatea de Stiinta si Tehnologia Alimentelor
INDRUMATOR STIINTIFIC: Sef lucr. dr. Liana SALANTA
Prof. univ. dr. Maria TOFANA

Siguranta alimentard reprezinta o preocuparea majora pentru industria alimentard, ea trebuie sa fie sustinutd
de catre toti actorii implicati in sectorul alimentar. Pandemia produsa de virusul SARS-CoV-2 reprezinta un fenomen
global fara precedent, care a perturbat toate tarile si comunitatile, din punct de vedere social, economic, sanitar,
alimentar si politic. Datorita acestui context, in sectorul alimentar s-au luat mdsuri suplimentare de sigurantd
alimentara pentru prevenirea rdspandirii infectiei. Scopul lucrarii a fost evaluarea impactului pandemic din punct de
vedere al sigurantei alimentare intr-0 unitate de industrie alimentara (brutdrie). Principale obiective au fost:
identificarea pericolelor din lantul de productie si aprovizionare, monitorizarea masurilor de siguranta alimentard
adoptate, evaluarea metodelor moderne implementate pentru obtinerea alimentelor salubre. Aceastd lucrare oferd o
imagine de ansamblu cu privire la impactul pandemic pentru lantul de productie si aprovizionare intr-o brutarie, si
prezinta cdteva strategii potentiale pentru contracararea efectelor adverse rezultate.

EVALUAREA PROPRIETATILOR FUNCTIONALE UNEI NOI BAUTURI FERMENTATE PE
BAZA DE PULBERE DE URZICA (URTICA DIOICA) CU GRANULE DE KEFIR
EVALUATION OF THE FUNCTIONAL PROPERTIES OF A NEW FERMENTED BEVERAGE
BASED ON NETTLE POWDER WITH KEFIR GRAINS
GRIGOR OANA MARIA (Anul I1I)
GHEORGHE DIANA (Anul 111)
USAMV Cluj-Napoca, Facultatea de Stiinta si Tehnologia Alimentelor
INDRUMATOR STIINTIFIC: Prof. univ. dr. Ancuta M. ROTAR
Conf. univ. dr. Carmen POP
Conf. univ. dr. Teodora COLDEA

Bauturile fermentate pe baza de fructe si legume sunt printre cele mai vechi produse consumate la nivel mondial,
in timp ce in ultimii ani s-a acordat o atentie deosebita identificarii functionalitatii acestora. Prezenta lucrare



evidentiaza potentialul functional al unei bauturi fermentate cu granule de kefir din punct de vedere al profilurilor
chimice si biologice care au impact asupra sandtatii umane. Noul tip de produs obtinut prezinta un continut ridicat in
compusi fenoli.

Consumul acestei bauturi fermentate pe baza de pudra de urzici prezintd o alternativa promitdtoare pentru
persoanele interesate sd incorporeze bauturi fermentate de origine vegetald in alimentatia lor.

ASPECTE ALE FINANTARII INTREPRINDERII
FUNDAMENTALS OF BUSINESS FINANCING
HOHAN SIMONA (Anul IV)
USV lasi, Facultatea Agricultura
INDRUMATOR STIINTIFIC: Lector univ. dr. Dan DONOSA

Companiile au nevoie de mai mult decdt bani, au nevoie de bani ,,inteligenti”, ceea ce inseamnd ca acesti bani
aduc cu ei sprijin i consultanta pentru afacere. Fie ca se cautd sa se obtind un imprumut bancar sau sa se gdseascd un
investitor care sa aducad afacerii capitalul de care are nevoie, trebuie sa se acoede o atentie deosebita procesului de
finantare. Procesul de alegere a modului potrivit de a finanta afacerea este mai mult despre arta decdt despre stiinta.
Intocmirea unei proiectii realiste a nevoilor de finantare presupune luarea in considerare a unei game largi de costuri
asociate planului de afaceri, ajutind la prezentarea unui creditor sau investitor care dovedeste ca intelege afacerea si
piata in care isi desfdasoara activitatea. Primul pas pe care trebuie sa-l faca un antreprenor este sa estimeze cat mai
precis posibil suma de bani necesara afacerii, indiferent de stadiul ciclului de viata al afacerii (capital pentru
demararea afacerii, pentru functionarea pe termen scurt a companiei sau pentru dezvoltare strategicd pe termen lung).
O multitudine de factori trebuie luati in considerare si evaluati in contextul propriei afaceri si al nevoilor acesteia. In
surselor adecvate. In faza de lansare, companiile au probleme in asigurarea capitalului necesar functionarii deoarece
prezinta un risc mare pentru creditori sau investitori.

CARACTERIZAREA STRUCTURALA A UNOR OLEOGELURI SI EMULSII DE OLEOGELURI
PE BAZA DE ULEI DE SEMINTE DE STRUGURI SI CEARA DE SELAC
STRUCTURAL CHARACTERIZATION OF SHELLAC BASED OLEOGEL AND OLEOGEL
EMULSIONS OF GRAPESEED OIL

LAZAR ALEXANDRA RALUCA (Anul I1)

USAMV Cluj-Napoca, Facultatea de Stiinta si Tehnologia Alimentelor
INDRUMATOR STIINTIFIC: Prof. univ. dr. Vlad MURESAN
Asist. univ. dr. Andreea PUSCAS

In prezentul studiu au fost elaborate oleogeluri din ulei de seminte de struguri presat la rece (OG-CP) sau
rafinat (OG-R), structurate cu 7% ceara de selac, dar si emulsii din aceste oleogeluri, avind in structura lor si 40%
apd. Dupad dozarea ingredientelor oleogelurilor, solutiile au fost incalzite cu ajutorul unei placi termice IKA C-MAG
HS 7 digital, (80°C si 300 rpm) si rdcite la 4°C pentru formarea structurii. Emulsionarea s-a realizat cu ajutorul
instrumentului IKA T25 easy clean digital (10 000 rpm, 2 minute) rezultdnd emulsiile din oleogel din ulei de seminte de
struguri presat la rece (E-OG-CP) si din oleogel din ulei de seminte de struguri rafinat (E-OG-R) Probele au fost
analizate in ceea ce priveste textura (CT3 Brookfield Texture Analyzer, testul TPA cu geometrie tip TA39), capacitatea
de structurare a cerii de selac cu ajutorul centrifugarii, fiind realizata si analiza microscopica (Kern OPO 185),
respectiv colorimetria (colorimetru portabil NR200). In urma analizelor efectuate s-au determinat valori ale fermitdtii
mai mari pentru probele de oleogel in comparatie cu emulsiile aferente (de 816 g pentru OG-CP si respectiv 749,5 g E-
OG-CP). Indicele alb (WI) calculat cu ajutorul parametrilor L*, a*, b* a fost de 39.46 pentru OG-R si 25.20 pentru
OG-CP, respectiv dupa inglobarea apei valoriile fiind mai mari de 93.17 pentru E-OG-R si 67.11 pentru E-OG-CP.
Atat oleogelurile, cat si emulsiile au avut o structura bine formata, dupa centrifugarea lor (10000 rot min timp de 30 de
minute pentru oleogeluri si 3000 rot min — 30 minute pentru emulsii) destabilizarea fiind minimd. Cu ajutorul
microscopiei cu lumind polarizanta, a fost elucidata structura oleogelurilor si emulsiilor structurate cu ajutorul cerii de

selac.



PRETABILITATEA CULTIVARII NOILOR HIBRIZI DE PORUMB (ZEA MAYS INDENTATA)
iN CONDITIILE AGROCLIMATERICE A ZONEI DE NORD A REPUBLICII MOLDOVA
THE SUITABILITY FOR CULTIVATION OF NEW MAIZE HYBRIDS (ZEA MAYS INDENTATA) IN
THE AGRO-CLIMATIC CONDITIONS OF THE NORTHERN PART OF MOLDOVA REPUBLIC

LiMARI NICOLAE (Anul I11)
UASM Chisinau, Facultatea de Agronomie
INDRUMATORI STIINTIFICI: Conf. univ. dr. Daniela DUBIT

Cercetarile au fost orientate la studierea comportarii hibrizilor noi creati de porumb (de catre Institutul de
Fitotehnie "Porumbeni") in conditii de producere la Centrul de Testare a Soiurilor de Plante "Visoca", amplasatd in
zona de nord a Republicii Moldova.

Materialul de cercetare a constat din 12 hibrizi de diverse precocitati: timpurii (Porumbeni 374 - martor
P14431, P16435, P16437), mijlocii (Porumbeni 427 - martor, P14627, P16526, P16527) si semitardivi (Porumbeni
461 - martor, P14520, P14619, P14629).

Din rezultatele obtinute s-a constatat cd in conditiile climaterice ale anului 2020 (foarte secetos) toti hibrizii
luati in studiu au avut o perioada de vegetatie cuprinsa intre 116-119 zile, neincadrandu-se in grupele de maturitate
dupa FAO.

Randamentul mediu de boabe pe stiulete, in anul asigurat insuficient cu umiditate, a fost de 85%, iar recolta
medie la hectar pe experienta fiind de 6,44 t, evidentiindu-Se hibrizii de precocitate semitardivi dupa recolta (7,11 t/ha)
si rentabilitate (111,5%).

"MEAT ANALOGS”- MODELE DEMONSTRATIVE
"MEAT ANALOGS”- DEMONSTRATIVE MODELS
MORTURA CAMELIA (Anul 1V)
USAMV Cluj-Napoca, Facultatea de Stiinta si Tehnologia Alimentelor
INDRUMATORI STIINTIFICI: Prof. univ. dr. Cristina Anamaria SEMENIUC
Prof. univ. dr. Vlad MURESAN
Asist. univ. dr. Maria-loana SOCACIU

Tendinta de crestere a populatiei creeazd o presiune mare asupra productiei de alimente. In acelasi timp,
preocuparile etice si de mediu se axeazd pe reducerea productiei de carne, motiv pentru care se incearca identificarea
unor alternative pentru proteinele de origine animala.

Acest studiu propune dezvoltarea unor modele demonstrative in ceea ce priveste alternativa la carne. S-au
urmarit dezvoltarea unor formulari de paste vegetale tartinabile pe baza de seminte oleaginoase conventionale,
aromatizate cu diferite plante aromatice sau uleiuri esentiale. Formulele in care au fost folosite plante aromatice au
primit scoruri generale mai mari decdt cele cu uleiuri esentiale adaugate (cimbru 7.4 §i rozmarin 7.5), cu exceptia
sortimentelor in care s-a folosit ulei esential de oregano (7.7). Cele mai apreciate atribute senzoriale au fost mirosul si
gustul in toate probele testate, valorile variind intre 8.0-8.3. Cea mai mare intentie de cumparare a inregistrat
formularea cu ulei esential de oregano, unde 36% dintre respondenti au rdspuns ca “vor cumpdra cu sigurantd”.

CARACTERIZAREA UNUI PRODUS DE CARNE INOVATIV DE TIP PROSPATURI FOLOSIND
CARNE DE CURCAN SI GRASIMI DE ORIGINE VEGETALA
CHARACTERIZATION OF AN INNOVATIVE FRESH MEAT PRODUCT USING TURKEY MEAT
AND VEGETABLE FATS

MURESAN TEODORA CAMELIA (Anul 1V)

USAMV Cluj-Napoca, Facultatea de Stiinta si Tehnologia Alimentelor
INDRUMATOR STIINTIFIC: Sef lucr. dr. Melinda FOGARASI
Conf. univ. dr. ing. Claudiu Dan SALAGEAN

Conf. univ. dr. Dorin TIBULCA

Datorita dezvoltarii sectorului avicol, ponderea carnii de pasare in alimentatia populatiei la noi din tara este tot

mai crescutd. Spre deosebire de carnea de la mamifere, in carnea de pasare grasimea musculara se topeste in timpul
fierberii si devine mai placutd, mai fina si mai aromatd.
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Carnea de curcan este preferata mai ales de catre persoanele care urmeaza diete cu continut scazut de grasimi.
Este o sursa excelentd de vitamina B, B1, B6, zinc si potasiu, este o sursa bund de proteine si minerale. Nucile caju sunt
o sursd buna de vitamina E, minerale, in special magneziu §i zinc §i sunt ingrediente dietetice datorita continutului
ridicat de grasimi sandtoase.

Prin aceastd lucrare am obtinut §i caracterizat trei sortimente de crenvursti folosind carnea de curcan si
inlocuirea grasimii animale cu diferite concentratii de pasta de caju. Produsele realizate au fost analizate senzorial iar
pe durata deporzitarii produselor au fost urmdrite proprietatile de prospetime si caracteristicile fizico-chimice ale
produselor.

EVALUAREA PROPRIETAIILOR PROBIOTICE ALE UNUI NOU SORTIMENT DE JELEU
EVALUATION OF THE PROBIOTICS PROPERTIES OF A NEW ASSORTMENT OF JELLY
NACIU LARISA XENIA (Anul I, Master)
USAMV Cluj-Napoca, Facultatea de Stiinta si Tehnologia Alimentelor
INDRUMATOR STIINTIFIC: Prof. univ. dr. Ancuta M. ROTAR
Conf. univ. dr. Carmen POP
Sef lucr. dr. Liana SALANTA

In zilele noastre, interesul pentru alimentele functionale a crescut, acestea fiind produse bogate in compusi
bioactivi, ce contribuie la mentinerea unui stil de viata sandatos. Studiile au ardtat cd in ultimii ani, consumatorii
preferd jeleurile sarace in grasimi, in zaharuri i cu proprietati nutritive ridicate.

Astfel, scopul prezentului studiu a fost realizarea unui nou sortiment de jeleu care, pe linga valoarea nutritiva,
aduce beneficii majore tractului digestiv, prin adaosul de Lactobacillus acidophilus .

Proprietatile probiotice ale produsului finit au fost monitorizate prin determinarea evolutiei bacteriilor lactice
timp de 6 saptamdni, iar din punct de vedere microbiologic si fizico-chimic, produsul a fost evaluat pe durata
depozitarii timp de 6 saptamani.

Rezultatele analizelor microbiologice si fizico-chimice au ardatat ca produsul se incadreaza in limitele impuse de
Reglementarile CE, iar concentratia bacteriand s-a mentinut la valori ridicate pe toatd durata depozitarii.

STUDIU PRIVIND CONSUMUL DE PRODUSE ALIMENTARE CU SEMINTE DE CANEPA
STUDY REGARDING THE CONSUMPTION OF FOOD PRODUCTS
FORTIFIED WITH HEMP SEEDS
NECHIFOR ALEXANDRU (Anul 1V)
USAMV Cluj-Napoca, Facultatea de Stiinta si Tehnologia Alimentelor
INDRUMATOR STIINTIFIC: Conf. univ. dr. Laura STAN

Scopul lucrarii a fost, identificarea obiceiurilor alimentare a consumatorilor in legatura cu consumul snack-
urilor dar si mai mult de atadt, identificarea interesului fata de un produs nou, in componenta caruia se afla si seminfele
de cdnepa sub diferite forme.

In urma studiului efectuat pe un esantion de 108 oameni cu vdrste cuprinse intre 18 si 60 de ani, predominant
fiind sexul feminin, s-a observat faptul ca un procent de 54,4%, nu au consumat niciodatd un produs cu cdnepd dar §i-
ar dori o asemenea experientd. S-a mai observat si faptul ca 50,5% din respondenti sunt preocupate de efectele
benefice pe care le au alimentele consumate in timp ce doar 1,9% nu sunt interesate de acest aspect.
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OBSERVATII PRIVIND EFICIENTA REZULTATELOR OBTINUTE PRIN UTILIZAREA
APLICATIEI SLAKES PENTRU DETERMINAREA HIDROSTABILITATII SOLULUI iN
COMPARATIE CU METODA CLASICA KEMPER PENTRU SOLUL CERNOZIOM CAMBIC
OBSERVATIONS ON THE EFFICIENCY OF THE RESULTS OBTAINED BY USING THE SLAKES
APPLICATION TO DETERMINE THE HYDROSTABILITY OF SOIL COMPARED TO THE
CLASSICAL KEMPER METHOD FOR THE CAMBIC CHERNOZEM SOIL

NISTOR ILIE (Anul I, Master)

USV lasi, Facultatea de Agricultura

INDRUMATOR STIINTIFIC: Prof. univ. dr. Gerard JITAREANU
Conf. univ. dr. Denis TOPA

Structura solului reprezintd una din insusirile fizice cu o importanta deosebita pentru starea generald de
sanatate a solului, iar calitatea acesteia este determinatd prin intermediul unei proprietati denumita stabilitate hidrica
sau grad de hidrostabilitate a agregatelor de sol. Un sol care prezintd o structurd bund rezista mai bine la actiunea
dispersanta a apei prevenind procesul de eroziune, faciliteaza procesul de infiltrare a apei si prezinta un risc mai redus
in privinta compactarii.

Metodele clasice de determinare a hidrostabilitatii agregatelor necesita o perioadd de timp considerabila si un
echipament specific costisitor, astfel este de la sine inteles faptul ca aceste determindri pot fi realizate numai in cadrul
laboratoarelor de specialitate.

Datorita importantei pe care o prezinta structura solului, a apdrut necesitatea existentei unor metode de analiza
care sa permitd chiar fermierului sa determine calitatea acesteia, fard a fi necesare cheltuieli importante si perioade
lungi de asteptari a rezultatelor. Aplicatia SLAKES ofera posibilitatea determinarii stabilitatii hidrice intr-un mod
rapid si simplu.

Prin prezenta lucrare se doreste evidentierea eficientei aplicatiei in determindrile pe care le ofera prin
comparatia acestora cu cele obtinute printr-o metoda clasica, la tipul de sol cernoziom cambic.

CERCETARI PRIVIND EVALUAREA CONTINUTULUI DE COMPUSI CU POTENTIAL
BIOACTIV DIN RACOVINA (STELLARIA MEDIA)
EVALUATION OF THE BIOACTIVE COMPOUNDS FROM RACOVINA (STELLARIA MEDIA)
PETROVAY AMALIA RALUCA (Anul 1V)
USAMV Cluj-Napoca, Facultatea de Stiinta si Tehnologia Alimentelor
INDRUMATOR STIINTIFIC: Sef lucr. dr. Liana SALANTA
Conf. univ. dr. Anamaria POP

Racovina este larg raspandita in intreaga lume §i a fost folosita ca substantd terapeutica din antichitate. Este
principalul ingredient folosit pentru pegdtirea unui preparat culinar consumat la festivalul japonez de primavara
(Nanakusa-no-sekku). Metabolitii bioactivi majori identificati in aceasta planta sunt: alcaloizii, taninurile, compusgii
fenolici, acizii fenolici, saponinele, triterpenoizii si flavonoidele. In industria alimentard planta de racovind nu este
valorificatd, se foloseste numai in gospoddrille proprii, la obtinerea ciorbei sau se adaugd in stare cruda la salate.
Scopul acestui studiu a constat in identificarea, extractia si caracterizarea compusilor biologic activi. In acest sens, s-a
realizat cunatificarea compusilor flavonoidici, polifenolici si activitatea antioxidanta a probelor de racovina, aflate
atat in stare proaspatd, cdt si uscatd. Rezultatele obtinute au evidentiat existenta unor cantitdti semnificative in ceea ce
priveste continutul compusilor evaluati, si justifica valorificarea frunzelor de racovind in obtinerea unui produs
inovativ.
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CARACTERIZAREA UNEI PASTE VEGETALE OBTINUTA DIN SEMINTE OLEAGINOASE
CONVENTIONALE SI SEMINTE FORESTIERE
CHARACTERIZATION OF VEGETABLE PASTE OBTAINED FROM CONVENTIONAL OILSEEDS
AND FOREST SEEDS
OGNER CRISTIAN DUMITRU (Anul 1V)
USAMV Cluj-Napoca, Facultatea de Stiinta si Tehnologia Alimentelor
INDRUMATOR STIINTIFIC: Prof. univ. dr. Cristina Anamaria SEMENIUC
Prof. univ. dr. Vlad MURESAN
Asist. univ. dr. Maria-loana SOCACIU

Aceasta lucrare a avut ca scop formularea si caracterizarea unei paste vegetale tartinabile pe baza de seminte
de floarea soarelui si seminte forestiere. Prin substituirea pastei de samburi de floarea soarelui (PVb) cu pasta de jir
(PVj), pulbere din miez de ghinda (PVg), sau cu amestecul de pasta jir/pulbere din miez de ghindd in diferite proportii
(PVg+j) s-au obtinut patru variante experimentale. Pastele vegetale preparate au fost evaluate pentru identificarea
aceleia cu proprietati fizico-chimice, cromatice si senzoriale superioare, precum §i a valorii energetice si a stabilitatii
la depozitare. Rezultatele au ardtat faptul ca formularea (PVb) este bogata in carbohidrati, formularea (PVg) are un
continut ridicat de proteine si umiditate ridicatd, iar (PVj) este bogata in lipide. Formularea (PVg+j) prezintd
stabilitate buna la depozitare si o valoare scazuta a pH-ului. Pastele vegetale prezintd coloratie rosie-galbuie si sunt
mai tartinabile atunci cand pulberea din miez de ghinda lipseste. Cea mai apreciata formulare a fost (PVb), urmata de

(PVj), (PVg+j) si (PVg).

EVALUAREA CONTINUTULUI DE COMPUSI BIOLOGIC ACTIVI
DIN TREI VARIETATI DE ALOE
EVALUATION OF THE BIOLOGICAL ACTIVE COMPOUNDS FROM THREE ALOE VARIETIES
OLARU ALINA (Anul I, Master)
USAMV Cluj-Napoca, Facultatea de Stiinta si Tehnologia Alimentelor
INDRUMATOR STIINTIFIC: Prof. univ. dr. habil Sonia SOCACI
Conf. univ. dr. Loredana Florina LEOPOLD

Introducere: Plantele de Aloe sunt cunoscute i folosite de secole ca agent terapeutic local si oral datoritd
prezentei compusilor biologic activi. In prezent, Aloe sp. se numdrd printre cele mai importante plante medicinale din
punct de vedere economic §i sunt utilizate pe larg in industria alimentard, cosmetica si farmaceutica. Multe dintre
beneficiile pentru sandtate asociate cu Aloe sp. au fost atribuite caratenoidelor, clorofilelor si polifenolilor prezenti in
frunze care au o activitate antioxidanta si fotoprotectoare.

Scop: In prezentul studiu s-au determinat continutul de compusi polifenolici, caratenoide, clorofile si activitatea
antioxidantda a trei varietati de Aloe sp. (Aloe Vera, Aloe Arborescens, Aloe Aristata), din trei tipuri de extracte
(proaspat, liofilizat si uscat) utilizand metode spectrofotometrice (UV-Vis) si cromatografice (HPLC).

Concluzii: Conform analizelor efectuate s-a constatat ca continutul si varietatea compusilor biologic activi
diferda in functie de varietatea de Aloe si modalitatea de extractie. Acesti compusi biologic activi, pot avea efecte
porzitive in preventia bolilor cardiovasculare ,cognitive, datorita proprietdtilor antioxidante, antiinflamatoare,
antimicrobiene.
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COMPUSI BIOLOGIC ACTIVI DIN PLANTAGO LANCEOLATA -
ABORDARI ANALITICE SI EXTRACTIVE
PLANTAGO LANCEOLATA - BIOACTIVE COMPOUNDS —
ANALYTICAL AND EXTRACTIVE APPROACHES
OLTEAN ALEXANDRA IULIA (Anul 11)
USAMV Cluj-Napoca, Facultatea de Stiinta si Tehnologia Alimentelor
INDRUMATOR STIINTIFIC: Conf. univ. dr. Carmen Rodica POP
Asist. univ. dr. Georgiana MARTIS
Conf. univ. dr. Crina MURESAN

Interesul crescut pentru antioxidanti naturali a dus si la evaluarea a numeroase surse vegetale, printre care si
Plantago lanceolata. Patlagina este utilizatd pe scard largd datorita actiunii curative insd existd o lipsd de informatii
despre metabolitii bioactivi. Compusii fenolici existenti, cum ar fi derivatii de stilben, flavonoidele si acizii fenolici,
sunt considerati agenti antioxidanti exogeni puternici.

Scopul prezentei cercetari reprezinta influenta metodei de extractie §i solventului asupra capacitdtii
antioxidante si activitatea antimicrobiand a extractelor din plante Plantago lanceolata. Continutul total de polifenoli,
flavonoide, respectiv activitatea antioxidantd a fost determinat prin metode spectrofotometrice. Rezultatele obtinute au
confirmat ca extractul natural de Plantago Lanceolata reprezinta o sursd importanta de compusi bioactivi, cu potential
de valorificare in noi formule alimentare.

STUDIU COMPARATIV PRIVIND CONTINUTUL iN COMPUSI BIOACTIVI LA NASTUREL
(NASTURTIUM OFFICIANALE)
COMPARATIVE STUDY ON THE CONTENT OF THE BIOACTIVE COMPOUNDS IN NASTUREL

(NASTURTIUM OFFICIANALE)

OTELITA CARINA (Anul 1V)

USAMV Cluj-Napoca, Facultatea de Stiinta si Tehnologia Alimentelor

INDRUMATOR STIINTIFIC: Sef lucr. dr. Liana SALANTA

Conf. univ. dr. Anamaria POP

Plantele au devenit foarte atractive pentru industria alimentard, acestea fiind utilizate ca inlocuitori pentru
substante chimice sintetice. In acest sens, nasturelul (Nasturtium officinale) este o resursa importantd prin compozitia
lui fitochimica, caracteristicile nutritionale si capacitatile antioxidante. Frunzele de nasturel, cunoscut in popor Si sub
numele de brancuta sau macris de balta, se recolteazda primavara, din martie pana in luna mai. Se consuma sub forma
de salata sau de suc, are un gust placut, aromat si ugor picant. Scopul acestui studiu a fost obtinerea si caracterizarea
unor extracte din nasturel prin care sa se evidentiaza actiunea antioxidantd a acestei plante. Pentru determinarea
compugilor bioactivi mentionati, s-a utilizat metoda spectrofotometrica in cazul flavonoidelor si compusilor
antioxidanti, respectiv metoda Folin-Ciocdlteu in cazul determindrii continutului de polifenoli. Conform analizelor
efectuate s-a constatat cd acesta contine o cantitate semnificativa de antioxidanti, si prezintd potential in dezvoltarea
produselor alimentare functionale.

ANALIZA CALITAIII VIETII POPULATIEI DIN MEDIUL RURAL
ANALYSIS OF THE QUALITY OF LIFE OF THE RURAL POPULATION
POPESCU BIANCA (Anul 1V)
USAMV Cluj-Napoca, Facultatea de Stiinta si Tehnologia Alimentelor
INDRUMATOR STIINTIFIC: Prof. univ. dr. Vlad MURESAN
Asist. univ. dr. Andreea PUSCAS

Emulsiile de oleogel au fost recent dezvoltate ca tehnologii emergente pentru dezvoltarea produselor alimentare
cu continut scazut de grasimi trans sau saturate. 10 tipuri de emulsii de oleogel pe baza de ceara de selac au fost
elaborate prin intermediul unui design experimental avind ca factori concentratia de ceard de selac (3-5-7%) si de apa
(20-40-60%). Au fost efectuate analize texturale (CT3 Brookfield Texture Analyzer, testul TPA), de colorimetrie
(colorimetru portabil NR200) si de stabilitate (centrifuga DLAB DM0412) pentru a evalua performanta emulsiilor de
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oleogel. In ceea ce priveste fermitatea, cele mai performante au fost emulsiile cu 7%, indiferent de cantitatea de apa.
Indicele de alb (Wi) a variat intre 58,12 -78,50. Cea mai redusd valoare a stabilitdtii (capacitate de legare a uleiului de
99,88) a fost inregistrata pentru proba cu 3% ceard si 20 % apa.

Au fost elaborate 10 tipuri de aluat pentru blat de tort, cu continut redus de grasime si au fost caracterizate
textural ( cu reologice tip TA25) si din punct de vedere al culorii. Totodata, a fost realizata analiza texturald a
produselor finite, relevdand ca produsul cel mai potrivit este acela realizat cu 60% apa si 7% ceara de selac.

DEZVOLTAREA SI CARACTERIZAREA UNUI SORTIMENT DE SALAM AFUMAT PE BAZA
DE REZIDUURI ALIMENTARE
DEVELOPMENT AND CHARACTERIZATION OF AN ASSORTMENT OF SEMI-SMOKED
SAUSAGE BASEDON FOOD WASTE
POPSOR CRISTIANA RUXANDRA (Anul 1V)
USAMV Cluj-Napoca, Facultatea de Stiinta si Tehnologia Alimentelor
INDRUMATOR STIINTIFIC: Sef lucr. dr. Melinda FOGARASI
Conf. univ. dr. Claudiu Dan SALAGEAN
Conf. univ. dr. Dorin TIBULCA

Reziduurile alimentare sunt ingrediente care ofera beneficii pentru sandtate care se extind dincolo de valoarea
lor nutritiva. Utilizarea reziduurilor alimentare in industria alimentard prezinta un mare interes in ultimii ani, datorita
gradului ridicat de risipa alimentard. Cojile de oud sunt un subprodus generat in urma consumului de oud $i sunt o
sursd valoroasa de calciu.

Scopul acestei lucrari a fost dezvoltarea si caracterizarea unui salam semiafumat din carne de mangalita cu
adaos de pudra din coji de oud fortifiind astfel produsul finit cu saruri minerale.

In urma procesului tehnologic de obtinere a salamului afumat, au rezultat trei sortimente de salam. O probd
martor, fard pudra din coji de oud, un sortiment cu 2% pudra de coji de oud si un sortiment cu 4% pudra din coji de
oud. Produsele astfel obtinute au fost analizate organoleptic, fizico-chimic respectiv urmarirea culorii produselor pe
durata depozitarii.

PROTECTIA APELOR SUBTERANE IMPOTRIVA POLUARII CU NUTRIENTI
DIN SURSE AGRICOLE
PROTECTION OF GROUNDWATER AGAINST NUTRIENT POLLUTION
FROM AGRICULTURAL SOURCES
ROTARU MANUELA-GEORGIANA (Anul I, Master)
ION IONELA-ALEXANDRA (Anul IV)

USAMYV Bucuresti, Facultatea de Agriculturd/Facultatea de Imbundtatiri Funciare si Ingineria Mediului
INDRUMATOR STIINTIFIC: Sef lucr. dr. ing. Mirela-Alina SANDU

Calitatea si protectia apelor a devenit una dintre cele mai prezente probleme din zilele noastre, cu care se
confruntd intreaga omenire. Poluarea cu nutrienti din surse agricole a reprezentat si incd reprezintd un inconvenient in
utilizarea apei pentru baut in zonele rurale din cauza prezentei peste concentratia maxima admisd. Nitratii sunt
existenti in mod natural in sol si apd, in cantitdti reduse, insd acestea pot fi amplificate prin intensificarea agriculturii
si zootehniei, prin utilizarea excesiva a ingrasamintelor, atdt chimice cdt si organice §i prin depozitarea
necorespunzdtoare a dejectiilor provenite de la animale. Gunoiul de grajd este o resursa importantd pentru agricultori,
fiind 0 materie ce aduce o contributie deosebit de importanta la refacerea stratului de humus. Pe ldngd efectul pozitiv
pe care il are, gunoiul de grajd constituie un real pericol pentru sandtatea oamenilor si pentru mediu, dacd nu este
depozitat corespunzator. Tinand cont ca in comuna Grindu se desfasoard intr-o proportie mare activitati agricole si de
crestere a animalelor, in vederea reducerii valorilor ridicate ale nutrientilor regasiti in urma determinarilor din apa
subterand, in prezenta lucrare am propus construirea unei platforme de depozitare a gunoiului de grajd in extravilanul
comunei, prevazutd cu canal de scurgere si cu bazin de stocarea a efluentilor.
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DEZVOLTAREA SI OPTIMIZAREA UNUI ”COCKTAIL”
iMBOGATIT iN PRINCIPII BIOACTIVE
DEVELOPMENT AND OPTIMIZATION OF A ”COCKTAIL” DRINK

ENRICHED IN BIOACTIVE PRINCIPLES

ROTARU MIHAIL (Anul I, Master)

USAMV Cluj-Napoca, Facultatea de Stiinta si Tehnologia Alimentelor

INDRUMATOR STIINTIFIC: Prof. univ. dr. Sonia SOCACI

Conf. univ. dr. Teodora COLDEA

Sef lucr. dr. Anca FARCAS

Bauturile alcoolice fac parte din viata oamenilor inca din antichitate datorita capacitatii acestora de a destinde,
relaxa dar si de a schimba comportamentul uman. Incepind de la fermentarea cartofilor si a zaharului, apoi la
dezvoltarea tehnicii de distilare, dezvoltarea industriei bauturilor alcoolice a cunoscut o pantda ascendentd. Astazi,
existd o paletd largd de bauturi alcoolice pentru toate gusturile, de aceea trebuie sd fim responsabili in consumul
acestora.

Pe langa efectele de relaxare si destindere, alcoolul aduce putin aport nutritiv organismului, de aceea , prin
aceastd lucrare se va analiza adaugarea unui plus valoare nutritiva obtinut din principii active din plante.

Cercetarea porneste de la schema de baza de obtinere a maceratului din menta si iarba de grau, ulterior se va
determina principiile active din menta, iarba de grdu si maceratul obtinut. Cercetarile se axeaza pe extractul format
care va fi analizat din punct de vedere al polifenolilor, activitatii antioxidante si a clorofilei, apoi se va optimiza o
reteta de cocktail-ului care sa corespunda cerintelor gustative ale consumatorilor, dar si a legislatiei.

Prin aceasta cercetare, se va dezvolta un nou sortiment de bautura tip cocktail care va avea o valoare nutritiva
net superioara bauturilor clasice

ARGUMENTE PRO SI CONTRA OMG: OPINIA CONSUMATORILOR
PROS AND CONS OF GMQOS: THE CUSTOMERS OPINION
SIRBU IULIA (Anul 1V)
UASM Chisinau, Facultatea de Agronomie
INDRUMATOR STIINTIFIC: Conf. univ. dr. Diana BALAN

Organismele modificate genetic, fiind obtinute prin inginerie genetica ca orice tehnologie nou introdusd a fost
insotitd de reactii PRO si CONTRA. Scopul cercetarii este evaluarea situatiei si nivelul informarii consumatorilor R.M.
privind OMG si biosecuritatea alimentara. Obiectivele studiului: intocmirea chestionarelor si a schemei de aplicare
pentru evaluarea situatiei privind OMG in R.M; analiza situatiei actuale privind OMG i a Cadrului Legal national
privind biosecuritatea alimentard. Rezultatele cercetarii: consumatorii R.M. cunosc despre existenta OMG in produsele
alimentare, dar incearca sa le evite. Nu au dorinta §i curiozitatea de a le consuma, intrucdt nu sunt siguri de
inofensivitatea acestora si chiar cred cd pot fi periculoase pentru om si mediu.

STUDIU PRIVIND SUPLIMENTUL ALIMENTAR PROPUS
PENTRU MANAGEMENTUL STRESULUI
STUDY ON THE PROPOSED FOOD SUPPLEMENT FOR STRESS MANAGEMENT
TABARCEA DANIELA (Anul 1V)
USAMV Cluj-Napoca, Facultatea de Stiinta si Tehnologia Alimentelor
INDRUMATOR STIINTIFIC: Conf. univ. dr. ing. Oana Lelia POP

Lucrarea de fata isi propune sa prezinte realizarea unui supliment alimentar care are ca scop reducerea §i
ameliorarea stirii de stress. In societatea actuald, tot mai mulfi oameni se confruntd cu aceastd problemd, fiind un
identificator al experientilor negative legate de evenimentele stresante, conflictele intrapersonale, problemele la locul
de munca pdna la problemele de sandatate si fobii. Acest supliment a fost obtinut din: miez de samburi amari de caise,
miez de floarea soarelui, miez de dovleac, seminte de in, seminte de cdnepd, seminte de susan, seminte de chia,
spirulind, scortisoard, turmeric, coacdze negre uscate, fructe goji, miere de salcam, ulei de cocos si probioticul L.
Rhamnosus. Toate acestea ingrediente pot avea efecte benefice si au capacitatea de a ajuta sd reducd stresul.
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FILME COMESTIBILE ANTIMICROBIENE PE BAZA DE IZOLAT PROTEIC
DIN ZER SI ULEI ESENTIAL DE TARHON
ANTIMICROBIAL EDIBLE FILMS BASED ON WHEY PROTEIN ISOLATE

AND TARRAGON ESSENTIAL OIL

URS MARIA-JENICA (Anul I11)

USAMV Cluj-Napoca, Facultatea de Stiinta si Tehnologia Alimentelor

INDRUMATOR STIINTIFIC: Prof. univ. dr. Cristina Anamaria SEMENIUC

Asist. univ. dr. Maria-loana SOCACIU

Sef lucr. dr. Melinda FOGARASI

Prof. univ. dr. Dan Cristian VODNAR

In acest studiu au fost investigate efectele tratamentului termic si adaugdrii uleiului esential de tarhon asupra
proprietatilor fizice si mecanice ale filmelor preparate cu 5% izolat de proteic din zer (WPI) si 5% glicerol.
Tratamentul termic al solutiei filmogene a determinat cresteri ale grosimii, continutului de umiditate, gradului de
umflare, permeabilitate la vapori de apa (WVP), valoarea b*, valoarea AE*, valorile transmitantei in regiunea 200—
300 nm, transparenta si rezistenta la perforare a filmului, dar scade solubilitatea in apd, valoarea L*, valoarea a¥*,
valorile transmitantei in regiunea 350-800 nm si deformarea prin perforare. Atunci cand sunt incorporate cu ulei
esential de tarhon, filmele tratate termic au potentialul de a fi folosite ca ambalaje antimicrobiene pentru alimente.
Adaugarea de ulei esential de tarhon in solutia filmogena a determinat cresteri ale continutului de umiditate,
solubilitate in apa, WVP, valoarea a*, valoarea b*, valoarea AE* si transparenta filmului, scaderea valorii L* , valori
ale transmitantei in intervalul 600-800 nm, respectiv variatii ale gradului de umflare, valori ale transmitantei in
intervalul 300-550 nm, rezistenta la perforare si deformarea la perforare. Cu toate acestea, s-au observat tendinte
diferite in filmele UNT si HT in ceea ce priveste transparenta, transmisia luminii, rezistenta la perforare si deformarea
la perforare. Pe baza acestor constatari, filmele HT prezintd proprietdti fizice si mecanice imbundtdtite; prin urmare,
sunt mai potrivite pentru aplicatiile de ambalare a alimentelor.

VALORIFICAREA SUPERIOARA A SEMINTELOR FORESTIERE iN PRODUSE ALIMENTARE
INOVATIVE
DEVELOPING INNOVATIVE FOOD PRODUCTS BASED ON FOREST SEEDS
ZAMFIR ANTONIA (Anul IV)
USAMV Cluj-Napoca, Facultatea de Stiinta si Tehnologia Alimentelor
INDRUMATOR STIINTIFIC: Prof. univ. dr. Vlad MURESAN
Asist. univ. dr. Andreea PUSCAS

Cremele tartinabile sunt produse zaharoase existente intr-o gama sortimentald variatd, datoritd materiei prime,
fiind realizate pe baza de grasimi vegetale si zahdr, precum si adaosuri de tipul: cacao, alune de padure susan, migdale,
caju etc. Scopul acestei lucrari a fost realizarea unei creme tartinabile pe baza de seminfe de jir, o materie primad
sustenabila. Semintele au fost prajite la diverse temperaturi (125°C-165°C) si durate diferite (20-35 minute). Prdjirea a
fost realizata in etuva Memmert UF55. Crema tartinabila a fost realizata cu ajutorul mojarului mecanic Retsch RM200.
In ceea ce priveste cremele de jir, au fost analizati parametrii precum: textura (CT3 Brookfield Texture Analyzer, testul
TPA cu geometrie tip TA39) proprietdtile vdasco-elastice (Ia reometrul Anton Paar MCR 302 cu ajutorul testului baleiaj
de frecventa (0,01-100Hz, 20 °C, ) si umiditatea. Rezultatele obtinute pentru prototipuri au fost comparate cu cele ale
produselor existente deja pe piatd. In ceea ce priveste textura, crema de semine de jir obtinutd prin prajirea la 125°C
timp de 27,5 minute si cea obtinuta prin prajirea semintelor la 145°C timp de 35 minute au inregistrat parametrii
texturali similari cu cei ai pastei de susan. Viascozitatea cremelor tartinabile de jir a fost similara cu cea a produselor
din comert. Umiditatea cremelor de jir este scazuta si variaza intre 0,641- 1,327%, astfel fiind potrivite pentru
depozitare indelungata.
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Comisia de evaluare:
1. Conf. univ. dr. Elena Liliana CHELARIU - presedinte
2. Sef lucr. dr. Ciprian CHIRUTA - membru
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CERCETARI PRIVIND GERMINATIA SEMINTELOR LA SOIUL DE MAZARE DE GRADINA
GLORIOSA PASTRATE PE PARCURSUL ANILOR 2016-2019
RESEARCH ON THE GERMINATION OF SEEDS OF THE GLORIOSA GARDEN PEA VARIETY
KEPT DURING THE YEARS 2016-2019
ARION LUCIAN(Anul 11)
DIACONU DARIA ELENA (Anul I1)
USV lasi, Facultatea de Horticultura
INDRUMATOR STIINTIFIC: Biolog dr. Gabriela MIHALACHE
Prof. univ. dr. Vasile STOLERU

Soiul de mazare de gradina Gloriosa este considerat ca fiind inedit, avand o rezistenta ridicata la virusuri §i
randament crescut de productie. Pdstdile ferme cu boabe crocante sunt potrivite pentru depozitarea pe termen lung. Cu
toate acestea, semintele isi pot pierde capacitatea de germinatie dupd o perioada de pastrare de 2-3 ani. Pentru a
preveni acest lucru, studiul de fata si-a propus testarea a doi biostimulatori (Vigor Seed — Stoller si Cytoplant 400 —
Daymsa) in scopul cresterii capacitatii de germinatie a semintelor si de formare a hipocotilelor, pentru obtinerea de
germeni normal dezvoltati, din care sa rezulte plante viguroase. Seminte de mazare din anul 2016 si 2019 au fost
selectate pentru a fi testate. Rezultatele au aratat ca procesul de germinatie a semintelor de mazare din anul 2016 a fost
mult mai imbundtdtit in cazul tratamentului cu Vigor Seed comparativ cu Cytoplant 400 si varianta martor. In ceea ce
priveste semintele din anul 2019, diferentele dintre probele tratate si cele netratate nu au fost seminificative. De
asemenea, in cazul aceluiagi tratament s-a observat o crestere mai importantd a capacitatii de formare a hipocotilului,
in comparatie cu cea a semintelor netratate, in cazul ambilor ani. Influenta pozitiva a tratamentului cu biostimulatorul
Vigor Seed a fost remarcata si in cazul lungimii radiculei si a hipocotilului, in cazul ambilor ani, rezultatele obtinute
fiind mai mari comparativ cu varianta martor.

REDUCEREA IMPACTULUI ASUPRA MEDIULUI
PRIN VALORIFICAREA DESEURILOR FLORICOLE
REDUCING THE IMPACT ON THE ENVIRONMENT BY RECOVERING FLOWER WASTE
CEBAN MIHAELA (Anul 1)
TATOI MIHAELA (Anul 111)
USV lasi, Facultatea de Horticulturd
INDRUMATOR STIINTIFIC: Asist. univ. dr. SIMION ISABELA MARIA

In naturd, nu existd termenul de deseu, existd cicluri successive a viefii materialelor, intre nastere si moarte,
unde, cea ce inseamnd deseu pentru o specie, constituie hrand sau o sursa utilizabild pentru alte specii. Omul prin
natura lui creatoare, are o contributie importanta la degradarea naturii, devansdnd milioane de ani de evolutie
biologica si producand deseuri, pe care natura nu le mai poate asimila §i transforma. O solutie acestei probleme
fundamentale este crearea de industrii si tehnologii ecologice, prin care sa-si prelucreze propriile deseuri, obtindnd
alte produse biodegradabile, care pot fi reintroduse in natura — una din aceste solutii fiind compostarea.

Deseurile floricole sunt utilizate cel mai frecvent in pregatirea compostului care va duce la obtinerea unor
produse mai calitative, mai frumoase si mai curate, cat si la protejarea mediului, conditie vitala pentru calitatea vietii
noastre.

In ultimd instantd, deseurile pot constitui o problemd sau o resursd doar in functie de modul in care noi le
gestionam.
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MONITORIZAREA DURITATII SI PH-ULUI APEI POTABILE
DIN MUNICIPIUL CLUJ -NAPOCA
MONITORING DRINKING WATER HARDNESS AND PHIN CLUJ -NAPOCA
CIORCA VASILE (Anul 11)
ANTAL NARCIS (Anul 11)
USAMV Cluj-Napoca, Facultatea de Agriculturd
INDRUMATOR STIINTIFIC: Prof. univ. dr. Antonia ODAGIU

Scopul lucrarii l-a constituit monitorizarea duritatii si pH-ului apei potabile din 6 cartiere ale municipiul Cluj
Napoca, in perioada 1 februarie - 31 martie 2022. Probele de apd potabild au fost recoltate din reteaua casnica a
municipiului, cu o frecventd saptamanald. In nici un punct de monitorizare duritatea apei nu depdseste limita admisa
de standardul in vigoare. Cea mai redusa valoare medie a duritatii apei (2,15°dH) este raportate in cartierele
Gheorgheni si Grigorescu, iar cea mai ridicatd, corespunde apei potabile din cartierului Zorilor (2,21°dH). Valorile
raportate pentru acest indicator, permit incadrarea apei potabile din zonele monitorizare in categoria apelor moi,
dedurizate, ceea ce reprezintd un avantaj datoritd contributiei pe care o are o astfel de apa la prelungirea duratei de
viata a echipamentelor casnice. pH-ul se incadreazad, de asemenea, in limitele admise cuprinse in intervalul 6,5 — 9,5
unitati de pH, conform standardului in vigoare. Cele mai reduse valori medii ale pH-ului apei potabile sunt raportate
in cartierul Marasti (pH = 6,70), ceea ce indica un foarte slab caracter acid, iar cea mai ridicatd, corespunde apei
potabile din cartierului Zorilor (pH = 7,28), ceea ce indica un foarte slab caracter bazic. Intre pH si duritatea apei,
lunar, sunt raportate corelatii pozitive, ceea ce confirmd datele din literatura de specialitate.

POSIBILITAII DE iMBUNATATIRE A GERMINATIEI SEMINTELOR DE MAZARE LA SOIUL
KELVEDON WONDER PRIN UTILIZAREA UNOR BIOSTIMULATORI
POSSIBILITIES TO IMPROVE THE GERMINATION OF PEA SEEDS IN THE KELVEDON
WONDER VARIETY BY USING BIOSTIMULATORS

DIACONU DARIA ELENA (Anul I1)

ARION LUCIAN (Anul I1)

USV lasi, Facultatea de Horticulturd

INDRUMATOR STIINTIFIC: Biolog dr. Gabriela MIHALACHE
Prof. univ. dr. Vasile STOLERU

Seminetele de leguminoase, spre deosebire de alte specii de plante, isi pierd capacitatea de germinatie dupd 2-3
ani. Utilizarea biostimulatorilor in scopul imbunatatirii germinatiei semintelor de mazdre poate fi o modalitate
eficientd de stimulare a acestui proces si de obtinere a unor germeni normal dezvoltati. In acest context, seminte de
mazare din soiul Kelvedon Wonder, din anii 2016 si 2021 au fost tratate cu doi biostimulatori (Vigor Seed — Stoller si
Cytoplant 400 — Daymsa) in scopul testarii capacitditii de germinatie a acestora si de formare a germenilor normal
dezvoltati. Rezultatele au ardtat o capacitate de germinatie imbunatdtita a semintelor de mazare tratate cu Cytoplant
400 in cazul ambilor ani testati. De asemenea, s-a observat ca ambele tratamente au influentat in mod pozitiv
capacitatea de formare a hipocotilului in cazul semintelor din anul 2016. In ceea ce priveste lungimea radiculei si a
hipocotilului, boabele tratate cu Vigor Seed au avut radicule mai lungi spre deosebire de boabele tratate cu Cytoplant
400 sau cele netratate, iar lungimea hipocotilelor au fost influentate pozitiv, aproximativ la fel, in cazul ambelor
tratamente, comparativ cu martorii netratafi.

INCURSIUNI iN UNELE PARCURI SI GRADINI DIN ROMANIA
INCURSIONS IN SOME PARKS AND GARDENS IN ROMANIA
GHIDIBOACA RALUCA (Anul 11)
USV lasi, Facultatea de Horticulturd
INDRUMATOR STIINTIFIC: Conf. univ. dr. Elena Liliana CHELARIU

In aceasta lucrare sunt prezentate cdteva aspecte ale unor gradini si parcuri din Romdnia Principalele gradini

luate in studiu sunt Gradina Giardini di Zoe, Parcul Arboretum Simeria si Gradina Cigmigiu. Gradinile §i parcurile
sunt concepute, in principal, ca punct de atractie a locuitorilor §i turistilor care pot gasi un colt de natura deosebit atat
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prin varietatea si frumusetea speciilor de plante, cdt si a pieselor arhitecturale urmat de oportunitatea unui loc de
recreere §i agrement in mijlocul naturii. Gradina Giardini di Zoe este realizatd in stil renascentist italian, evidentiindu-
se prin labirinte, partere cu specii floricole si fantani arteziene. Gradina cuprinde numeroase specii de plante diverse,
decoruri si ornamente din piatra. Gradina Cigmigiu este o vastd gradind in stil englezesc ce cuprinde monumente si
diferite amenajari cu apd. Parcul Dendrologic sau Arboretumul Simeria a fost amenajat intr-o pddure naturald, pe la
mijlocul secolului al XVIllI-lea. Aspectul parcului este intr-o continud dinamicd deoarece diversitatea speciilor creeazd
o paleta de culori si parfumuri deosebite pe tot parcursul anului. Prezinta o importanta deosebita atdt pe plan botanic,
peisagistic, forestier cdt si in plan didactic si social-cultural.

VALORIFICAREA DESEURILOR DIN AMBALAJE
iN SCOPUL REDUCERII IMPACTULUI ASUPRA MEDIULUI
RECOVERY OF PACKAGING WASTE FOR REDUCING THE ENVIRONMENTAL IMPACT
GUTUI-MAFTEI BIANCA-ELENA (Anul 111)
CHELMUS BOGDAN-FLORINEL (Anul 11T)
USV lasi, Facultatea de Horticultura
INDRUMATOR STIINTIFIC: Asist. univ. dr. SIMION ISABELA MARIA

Ambalajul poate fi definit ca orice obiect, indiferent de materialul din care este confectionat ori de natura
acestuia, destinat retinerii, protejarii, manipularii, distributiei si prezentarii produselor, de la materii prime la produse
procesate, de la producator pdna la utilizator sau consumator. Obiectul nereturnabil destinat acelorasi scopuri este, de
asemenea, considerat un ambalaj.

Inca din 1970 s-a congtientizat opinia cd deseurile constituie o problemd si cd metodele de tratare prin
depozitare sau incinerare nu sunt satisfacatoare. De asemenea, s-a pus problema reciclarii materialelor care intra in
componenta acestora. La Conferinta Natiunilor Unite pentru Mediu si Dezvoltare (UNCED) de la Rio de Janeiro din
1992 s-au adoptat politici care au fost introduse pe plan mondial. In Uniunea Europeand preocupdrile erau mult mai
vechi, primele directive ale Comisiei Europene in problema deseurilor datdnd din anul 1975.

Legislatia reglementeaza gestionarea ambalajelor si a deseurilor de ambalaje in vederea prevenirii sau
reducerii impactului asupra mediului.

APLICATII ALE CONCEPTULUI DE ,,ECONOMIE CIRCULARA”
iN INDUSTRIA ALIMENTARA
APPLICATIONS OF THE CONCEPT OF "CIRCULAR ECONOMY" IN THE FOOD INDUSTRY
MURESAN ALEXANDRA (Anul I, Master)
USAMV Cluj-Napoca, Facultatea de Agriculturd
INDRUMATOR STIINTIFIC: Prof. univ. dr. Antonia ODAGIU

In contextul actual al deficitului de resurse, al schimbarilor climatice globale al mediului, degradarea si cererea
crescutd de alimente, economia circulard reprezintd o strategie promitdtoare pentru a SPrijini agricultura durabild,
restaurativa si regenerativd, in multe domenii, inclusiv in cel al sectorului alimentar. In acest ultim caz, noile frontiere
ale cercetarii vizeazd productia de produse inovatoare pentru a reduce epuizarea resurselor si pentru a facilita
gestionarea deseurilor. Economia circulara, la fel ca toate celelalte modele durabile, nu necesita doar inovare in
concepte, dar si actori inovatori, adesea, implementarea acesteia trebuie sd fie sustinutd de partile interesate care
permit schimbari in politici si instrumente de luare a deciziilor. Adoptarea de strategii de cdtre companii pentru a
imbunatati circularitatea sistemului de productie necesitd, de asemenea colaborarea cu alte companii de-a lungul
intregului lant de aprovizionare pentru a realiza un model circular cdt mai eficient posibil. Implementarea unei
economii circulare nu este intotdeauna usor de intreprins, deoarece intdlneste adesea limite biofizice, inclusiv
necesitate ridicatd de energie pentru recuperarea resurselor si pierderea calitatii resurselor.
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RADIOACTIVITATEA MEDIULUI INCONJURATOR iN CLUJ-NAPOCA
ENVIRONMENTAL RADIOACTIVITYIN CLUJ -NAPOCA
PANTEL BOGDANA (Anul II)
USAMV Cluj-Napoca, Facultatea de Agriculturd
INDRUMATOR STIINTIFIC: Asist. univ. dr. Claudia BALINT
Prof. univ. dr. Antonia ODAGIU

Lucrarea reprezinta un studiu bibliografic cu privire la nivelul radioactivitatii mediului in judetul Cluj, in anul
2021. Reteaua Nationala de Supraveghere a Radioactivitatii Mediului realizeaza, prin activitatile de monitorizare i
control, supravegherea radioactivitatii mediului. Datele analizate au fost colectate de la Agentia pentru Protectia
Mediului Cluj. In ceea ce priveste variatia valorilor medii si maxime lunare ale dozei gamma prezentate s-au
inregistrat valori maxime egale cu 0.151uGy/h si valori medii de 0.105 uGy/h.Variatia valorilor medii §i maxime
lunare ale depunerilor atmosferice au fost situate sub limita de avertizare de 200Bg/m2/zi. Pentru probele de sol a fost
raportata o medie a radioactivitdtii egald cul33,6 Bq/kg.Variatia valorilor medii ale radioactivitatii vegetatiei
inregistrate s-a situat la valori medii minime de 100.1 Bq/kg si valori medii maxime de 163.3 Bk/kg. Pe ansamblul
perioadei studiate, respectiv anul 2021, in judetul Cluj, nu s-au inregistrat evenimente de contaminare radioactiva a
mediului.

CARACTERISTICILE TRASABILITATII DESEURILOR DE AMBALAJE
TRACEABILITY CHARACTERISTICS OF PACKAGING WASTE
ROSCA NATALIA (Anul I1)
USAMV Cluj-Napoca, Facultatea de Agriculturad
INDRUMATOR STIINTIFIC: Sef lucr. dr. loan BRASOVEAN

In sensul legii, prin ambalaje se inteleg “toate produsele, indiferent de materialul din care sunt confectionate ori de
natura acestora, destinate retinerii, protejarii, manipuldrii, distributiei si prezentarii bunurilor, de la materii prime la produse
procesate, de la producator pand la utilizator sau consumator”.

Trasabilitatea este un instrument utilizat de autoritdtile de reglementare pentru a gestiona riscul in mai multe lanturi
de aprovizionare, inclusiv lanturi de aprovizionare cu marfuri derivate din organisme modificate genetic, sange uman,
produse din fructe de mare, jucarii si deseuri periculoase. Acest instrument poate ajuta la sustinerea unei varietdti de
afirmatii care variaza de la preocuparea pentru naturd la satisfactia si sanatatea consumatorilor.

Pentru a atinge tintele de reciclare impuse prin Legea nr. 249/2015 privind modalitatea de gestionare a ambalajelor
si a deseurilor de ambalaje, firmele au la dispozitie trei variante de lucru, iar una dintre ele este dosarul de trasabilitate.

Exista varianta de a respecta tinta de reciclare — aceea de 60% din Legea nr. 249/2015 — prezentind dovada
trasabilitatii deseurilor care au fost generate. Acest lucru se aplicd in cazul ambalajelor care vin din import (si care raman in
Romadnia) sau a celor recuperate de catre comerciant de la clienti.

PRIVIRE DE ANSAMBLU ASUPRA ARBORILOR REMARCABILI
DIN CAMPUSUL USAMV CLUJ-NAPOCA
OVERVIEW OF THE REMARKABLE TREES ON THE USAMV CLUJ-NAPOCA CAMPUS
RUSU ANA-MARIA (Anul 1)
BOCA MARIA (Anul 1)
IGNAT DIANA (Anul 1)
USAMV Cluj-Napoca, Facultatea de Horticultura
INDRUMATOR STIINTIFIC: Conf. univ. dr. Vasile SIMONCA

In peisajul diversificat oferit de Campusul USAMV Cluj-Napoca, arborii indigeni si exotici cultivati sau
spontani, alcdtuiesc cea mai de pret comoard a acestui parc.

Obiectul studiului nostru il constituie diversele esente lemnoase, acestea fiind un izvor nesecat de viata §i
inspiratie. Campusul se intinde pe o suprafata de 21 ha reprezentdand un model de parc dendrologic, in lucrarea de fata
dorim sa trecem in revistda acele exemplare mai mari si mai batrane care se regdsesc in prezent. Aceste entitati vii , pe
langa importanta istorica si ecologica au si un bagaj imens de multe alte beneficii, printre care se numara atadt
improspatarea mintii studentilor cu cunostinte de specialitate cdt si incarcarea acestora cu energie pozitivd, ei
contribuind la realizarea unui tablou aparte pentru o zond puternic urbanizata cum e cea a municipiului Cluj-Napoca.
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STUDIUL PRIVIND TEHNOLOGIA DE OBTINERE A VINURILOR LICOROASE DE TIP KAGOR
STUDY ON THE TECHNOLOGY OF OBTAINING KAGOR LIQUEUR WINES
TATARU PAVEL (Anul 1V)
USV lasi, Facultatea de Horticulturd
INDRUMATOR STIINTIFIC: Sef lucr. dr. Cintia COLIBABA

Studiul de fata urmareste tehnologii de obtinere a vinului de tip kagor in diferiti ani. Influentele climatice
importante sunt puse in evidentd de profilul fizico- chimic diferit da si de anumite defecte aparute. Vinurile de tip kagor
obtinute in 2014, 2019, 2021 au fost procesate la Crama Tataru din sat. Pitusca raionul Calarasi Republica Moldova,
urmdnd tehnologia generala de procesare. Profilul de culoare va exemplifica diferentele indicatorilor fizico-chimici.

MOBILIER CU FUNCTIE UTILITARA SI DECORATIVA iN SPATIILE VERZI
UTILIZAND CA MATERIAL PRINCIPAL LEMNUL
FURNITURE WITH UTILITARIAN AND DECORATIVE FUNCTION
USING WOOD AS THE MAIN MATERIAL
ULEA MARIA ALEXANDRA (Anul 11, Master)
USV lasi, Facultatea de Horticulturd
INDRUMATOR STIINTIFIC: Asist. univ. dr. Roxana PASCU
Sef lucr. dr. Andrei SLONOVSCHI

Lemnul este materialul vedetd in orice amenajare, deoarece acesta este cel mai des intdlnit in realizarea
pieselor de mobilier, amenajarea unui parc sau a unei gradini private §i pentru cd se preteazd pentru orice tip de
amenajare, fie ea in stil rustic sau modern. Acest material este utilizat pentru fabricarea locurilor de stat, pergolelor,
pavilioanelor, boltilor care sunt folosite pentru plantele catardatoare.

Acest proiect de diplomd l-am structurat pe patru capitole. In prima parte am prezentat elemente cu
caracter general despre lemnul folosit in constructiile peisagistice, precum: aspecte istorice despre utilizarea lemnului,
informatii despre modurile de prelucrare si produsele rezultate in urma prelucrdrii acestuia. In partea a doua a
lucrarii am realizat mai intdi o analiza a unor studii de caz privind utilizarea pavilioanelor moderne in spatiile verzi si
apoi, am prezentat modul de constructie a unui pavilion si plasarea acestuia intr-o amenajare a unui spatiu public.

STUDIUL COMPUSILOR VOLATILI RESPONSABILI DE AROMA LICHIDELOR
DE ORIGINE AGRICOLA AROMATIZATE CU FLORI
STUDY REGARDING THE VOLATILE COMPOUNDS RESPONSIBLE FOR THE FLAVOR OF
AGRICULTURAL ORIGIN LIQUEURS INFUSED WITH FLOWERS
VIRCOLICI BIANCA STEFANIA (Anul 11, Master)
USV lasi, Facultatea de Horticulturd
INDRUMATOR STIINTIFIC: Asist. univ. dr. Stefan TUDOSE-SANDU-VILLE

Prezentul studiu a fost propus in vederea obtinerii unor produse de creatie proprie, bazate pe aromatizarea unor
extracte hidroalcoolice de origine agricola cu flori sau extracte florale. Pentru acesta s-au creat 3 lichioruri.

Protocolul experimental propus a contat in aromatizarea unui amestec consituit din distilat de cereale §i apd cu
extract din flori de soc, cu flori de tei si lavanda. Dupa realizarea macerarii si aplicarea operatiilor de conditionare §i
stabilizare, variantele experimentale au fost imbuteliate.

Creatiile proprii au fost supuse atat analizelor privind determinarea principalilor parametri de compozitie cadt si
analizelor instrumentale deservite identificarii profilului aromatic conferit de compusii volatili. Dintre acestia, se pot
enumera acizi, alcooli, esteri, tioli, compusi terpenici etC., responsabili de proprietdtile olfactive ale variantelor
experimentale.
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SECTIUNEA INGINERIA RESURSELOR ANIMALE SI ALIMENTARE

Comisia de evaluare:
1. Prof. univ. dr. Constantin PASCAL — presedinte
2. Prof. univ. dr. Marius Giorgi USTUROI — membru
3. Student loana DARIE (an 111, CEPA) - membru

STUDIU PRIVIND INFLUENTA TEHNOLOGIEI DE EXPLOATARE ASUPRA
PERFORMANTELOR PRODUCTIVE LA UN EFECTIV DE BOVINE
DIN RASA ABERDEEN ANGUS
STUDY ON THE INFLUENCE OF BREEDING TECHNOLOGY OVER THE PRODUCTIVE
PERFORMANCE OF A POPULATION OF ABERDEEN ANGUS CATTLE
AFLOAREI ALIN ANDREI (Anul I11)
RATOI BOGDAN (Anul 111)
BARBUTA GABRIEL (Anul 111)
USV lasi, Facultatea de Ingineria Resurselor Animale si Alimentare
INDRUMATOR STIINTIFIC: Prof. univ.dr. Vasile MACIUC
Asist. univ. dr. Claudia PANZARU

Lucrarea prezinta rezultatele cercetarilor privind influenta tehnologiei de ingrasare la un efectiv de bovine
exploatat in zona estica a podisului Sucevei, in localitatea Roscani. Studiul a fost efectuat pe un efectiv de 60
capete bovine adulte si 47 capete tineret.

Ascendenta efectivului studiat, importata din Cehia si Irlanda, este valoroasa: greutatea corporala la 205
zile a tatalui (T) a avut valoare medie de 314, 37 Kg, cu limite cuprinse intre 271,45 si 368, 45 Kg, iar la mama
(M), la aceeasi varstd, valoarea medie a fost de 287,50 Kg cu limite cuprinse intre 213,18 si 345,24 Kg.
Corespunzator, sporul mediu zilnic a fost in medie de 1312, 59 Kg pentru tata (T) si 1195 g pentru mama (M).

In cazul efectivul studiat, descendenta, greutatea corporald la 260 zile a avut o valoare medie de 262,53
Kg, iar sporul mediu zilnic o valoare medie de 900 g. Analiza pe sexe a evidentiat la femele o greutate corporala
medie de 236, 44 Kg si spor mediu zilnic de 800 g, iar la masculi o greutate corporald medie de 265,59 Kg si spor
mediu zilnic de 950 g.

In concluzie, constatam rezultate inferioare fatd de ascendenta efectivului studiat, iar explicatia rezidd in
conditiile de mediu si tehnologia aplicata.

EVALUAREA CALITATIVA A IAURTULUI FORTIFICAT REALIZAT iN CADRUL
ATELIERULUI DE PROCESARE LAPTE USV IASI
QUALITATIVE EVALUATION OF THE FORTIFIED YOGHURT MADE DURING THE USV IASI
MILK PROCESSING WORKSHOP
ANDRONACHI COSMIN (Anul V)

USYV lasi, Facultatea de Ingineria Resurselor Animale si Alimentare
INDRUMATOR STIINTIFIC: Sef lucr. dr. Roxana Nicoleta RATU

laurtul este un produs lactat acidificat, asemandtor cremei, obtinut prin fermentarea laptelui pasteurizat
cu cultura starter care contine bacterii producatoare de acid lactic. laurtul este usor digerabil datorita cantitatii
reduse de lactoza in comparatie cu laptele pasteurizat. De asemenea, iaurtul este considerat a fi cel mai sandtos
produs lactat datorita cantitatii mari de acizi grasi polinesaturati, proteine, calciu si fosfor.

In prezenta lucrare ne-am propus si analizam parametrii calitativi a mai multor tipuri de iaurt realizat in
cadrul Atelierului de procesare lapte de la USV lasi, iaurt pe care l-am imbogadtit cu sirop de trandafir, banane
deshidratate, pudra de aronia si dulceatd de aronia. Sortimentele noi obtinute au fost comparate cu un iaurt
simplu. Conform FAO si OMS pentru a obtine un iaurt cu valoare adaugata se recomanda ca adaosul utilizat sa
varieze intre 5-15%.
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Pentru stabilirea prametrilor calitativi au fost efectuate analize senzoriale i fizico-chimice unde s-a
urmarit continutul de apa (%) si S.U. (%), continutul de grasime (%), nivelul proteic (%) si continutul in minerale
(%). laurtul cu fructe nu este un concept nou insa cel procesat de noi este fara zahar sau alti indulcitori. Prin
adaosurile utilizate de noi am reusit sa crestem caracteristicile senzoriale cdt si valorile nutritionale. De
asemenea, S-a putut observa sinereza mai redusd la cele cu adaosuri comparativ cu cele simple sau doar cu
colorant iar din punct de vedere senzorial punctajele au fost mai mari, in special la cel cu sirop de trandafir.

STUDII PRIVIND VALORIFICAREA PUDREI DIN FLORI DE SALCAM (ACACIA FLOWER)
LA FABRICAREA UNUI SORTIMENT DE TURTA DULCE AGLUTENIC
STUDY REGARDING ACACIA FLOWER POWDER UTILIZATION IN GLUTEN-FREE
GINGERBREAD MANUFACTURE
BERENGEA CRISTINA (Anul IV)
USAMV Cluj-Napoca, Facultatea de Stiinta si Tehnologia Alimentelor
INDRUMATOR STIINTIFIC: Prof. univ. dr. Adriana PAUCEAN
Conf. univ. dr. Simona MAN
Sef lucr. dr. Simona CHIS
Sef lucr. dr. Andruta MURESAN

Scopul acestui studiu este valorificarea florilor de salcim sub forma de pudra la fabricarea unui sortiment
de turta dulce aglutenicd, astfel incdt produsul finit sa se caracterizeze prin proprietati nutritionale si
organoleptice imbunatdtite. Bogate in proteine, flavonoide, acizi fenolici, substante minerale, acizi grasi
nesaturati, florile de salcam imbunatdtesc valoarea nutritionald a produselor fara gluten. Au fost analizate
comparativ patru variante experimentale in care amidonul de porumb a fost substituit in proportii de 3%, 6 % si
9% cu pudra din flori de salcdm, restul ingredientelor fiind in aceleasi concentratii la fiecare variantd
experimentala (P0O-proba martor fara adaos de pudra din flori de salcam, P3-cu adaos de 3% pudra din flori de
salcam, P6-proba cu adaos de 6% pudra din flori de salcam si P9-proba cu adaos de 9% pudrad din flori de
salcam). Dupd obtinerea celor patru variante experimentale de turta dulce, acestea au fost supuse analizei
senzoriale si fizico-chimice pentru a evidentia influenta adaosului de pudra din flori de salcam asupra calitatii
turtei dulci aglutenice. Rezultatele obtinute au demonstrat faptul ca proba cu adaos de 6% pudra din flori de
salcdm a obtinut cel mai inalt grad de acceptabilitate de catre consumatori.

ASPECTE MICROBIOLOGICE PRIVIND CALITATEA CARNII DE PASARE
MICROBIOLOGICAL ASPECTS OF POULTRY MEAT QUALITY
BICHER BIANCA IULIA (Anul 1V)

USYV lasi, Facultatea de Ingineria Resurselor Animale si Alimentare
INDRUMATOR STIINTIFIC: Conf. univ. dr. Roxana LAZAR

Calitatea carnii poate fi influentata de o serie de factori, unii actiondnd in timpul vietii pasarilor (sistemul
de crestere, alimentatia, factorii de microclimat), altii in timpul transportului cdtre unitatea de procesare
(temperatura, numarul de pui din custile de transport, distanta si durata tranaportului, respectarea repaosului
post-transport) sau in timpul sacrificarii si prelucrarii carcaselor de pasare.

Prin tehnologia aplicata in abatoare s-au creat conditii superioare de igiend, precum si de supraveghere si
control calificat, ceea ce a condus la asigurarea si garantarea de produse salubre din punct de vedere
microbiologic.

Principala sursa de contaminare a carnii apare in timpul prelucrarii primare, iar in acest sens am efectuat
in cadrul unitatii SC VANBET SRL din localitatea Stramtura-Mitoc, judetul Vaslui examen microbiologic pe
carcase provenite de la broiler ROSS 308, cu virsta de 56 de zile. Am identificat principalele surse de
contaminare de pe fluxul tehnologic, precum si respectarea normelor de igiend.
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COMPOZITIA, PROFILUL PROTEIC SI PROPRIETATILE NUTRITIONALE/
ANTIOXIDANTE ALE APERITIVELOR TIP VERINE, PE BAZA DE LEGUMINOASE
THE COMPOSITION, PROTEIN PROFILE AND NUTRITIONAL/ANTIOXIDANT PROPERTIES
OF VEGETABLE-BASED APPETIZERS
CARACACI CORINA (Anul IV)
USAMV Cluj-Napoca, Facultatea de Stiinta si Tehnologia Alimentelor
INDRUMATOR STIINTIFIC: Conf. univ. dr. ing. Oana Lelia POP

Consumatorii sunt din ce in ce mai concentrati sa adopte stiluri de viata sandtoase §i obiceiuri nutritionale
adecvate. Scopul acestui studiu este de a optimiza un nou sortiment de aperitive tip verine, promovand o
alimentatie functionala prin valorificarea compusilor biologic activi. Ingredientele folosite la prepararea
produsului au fost leguminoase pentru boabe (ndut, fasole, linte, mazdre) si pseudo-cerealele (hriscd, quinoa),
care reprezinta o combinatie perfectd, din datorita faprului ca majoritatea proteinelor de origine vegetalda nu sunt
complete. Obiectivul principal a fost de a obtine un produs vegan, sandatos si bogat din punct de vedere proteic
(proteine complete), cu grad de aceptabilitate crescut in rdndul consumatorilor. Din punct de vedere nutritiv,
aceste aperitive contin toti aminoacizi esentiali, acizi gragi nesaturati, si prezintd activitate antioxidantd. Prin
urmare, aperitivele tip verine, pot fi servite de cdtre personele vegane, dar si de catre copii sau batrani, datoritd
beneficiilor oferite asupra sanatatii.

VALORIFICAREA PUDREI DE BROCCOLI iN FABRICAREA BRIOSELOR TIP APERITIV
VALORIZATION OF BROCCOLI POWDER IN THE MANUFACTURE
OF APPETIZER-TYPE MUFFINS

CICEO STEFAN (Anul IV)

USAMV Cluj-Napoca, Facultatea de Stiinta si Tehnologia Alimentelor
INDRUMATOR STIINTIFIC: Prof. univ.dr. Adriana PAUCEAN
Conf. univ. dr. Simona MAN

Sef lucr. dr. Simona CHIS

Pudra de broccoli (Brassica oleracea), obtinuta prin madcinarea floretelor (inflorescentelor) de broccoli
liofilizate sau uscate la aer, reprezintd o sursa bogatd in vitamina C, vitamina K si fibre, de asemenea contine
niveluri ridicate de glucorafanind, o fitochimica care poate fi transformatd in sulforafan care luptd impotriva
cancerului.

Scopul acestui studiu este de a valorifica broccoli-ul sub forma de pudra in vederea fabricarii produselor
de patiserie, briose tip apertiv, dezvoltind o reteta optima de fabricatie. Briosele au fost fabricate cu 3 proportii
diferite de pudra din broccoli, procentele fiind 5%, 10% si 15%. Pentru a pune in evidenta influenta proportiei
diferite de pudra de broccoli asupra calitatii brioselor, produsele obtinute au fost analizate comparativ atdt din
punct de vedere senzorial (aspect, texturd, miros, gust, aromd, apreciere generald) cdt si din punct de vedere
fizico-chimic (umiditate, proteind, cenusd, grdsime). In urma analizei senzoriale, proba cu 10% pudrd de broccoli
a obtinut un scor hedonic de 7,26, o umiditate de 29%, un continut proteic de 8,78%, continutul in lipide de
23,81%, iar cantitatea de cenusd a fost de 1,36%.

In urma cercetdrii realizate, rezultatele obtinute au demonstrat faptul cd proba cu 10% pudrd de broccoli a
fost considerata optimd de cdtre consumatori.

VALORIFICAREA FAINII DE INSECTE IN PROCESUL DE FABRICARE A PRODUSELOR
DE PATISERIE TIP BRIOSE
VALORIZATION OF INSECT FLOUR IN THE PASTRY PRODUCT MANUFACTURING SUCH
AS MUFFINS

DREPTATE FLAVIU DANIEL (Anul IV)

DRD. ING. BELDEAN (TATAR) BIANCA VASILICA

USAMV Cluj-Napoca, Facultatea de Stiinta si Tehnologia Alimentelor
INDRUMATOR STIINTIFIC: Prof. univ.dr. Adriana PAUCEAN
Conf. univ. dr. Simona MAN

Sef lucr. dr. Simona CHIS

Fdina de insecte (Acheta domesticus) este o sursd bogatd in proteine de inalta calitate, usor-digerabile de
catre organismul uman, avand o cantitate considerabild de aminoacizi esentiali. Mai mult decadt atdt, faina de
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insecte are un continut considerabil de lipide, acizi grasi si substante minerale.

Scopul acestei lucrari este inlocuirea surselor de materii prime conventionale, cu o materie primd
sustenabild, care sd aibd un aport nutritional ridicat. In acest sens, s-au realizat 3 variante experimentale care au
inlocuit faina de grdau cu fdina de insecte in urmdtoarele proportii: VI (95:5%), V2 (90:10%), V3 (85:15%).
Testul hedonic in 9 puncte s-a folosit pentru a efectua analiza senzoriald a produsului, umiditatea prin uscare la
etuvd, proteina s-a determinat cu metoda Kjeldahl, cenusa cu ajutorul cuptorului de calcinare iar grdsimea prin
metoda Soxhlet.

In urma analizei senzoriale, varianta experimentald V2 a fost cea mai apreciatd de cdtre consumatori,
avdand un scor hedonic de 8,1. Continutul de umiditate al produsului finit a fost de 15,41%, cantitatea de proteina
al produsului V2 a fost de 13.94%, cenusa a avut un continut de 2,30% iar grasimea 23.52%.

In concluzie, fiina de insecte poate fi valorificatd cu succes in fabricarea produselor tip brioge, venind cu
un aport nutritional semnificativ.

OBTINEREA SI CARACTERIZAREA UNOR PASTE FAINOASE
FUNCTIONALIZATE CU SPIRULINA SI PUDRA DE DOVLEAC
DEVELOPMENT AND CHARACTERIZATION OF SPIRULINA
AND PUMPKIN POWDER FUNCTIONAL PASTA
FULOP CRISTINA DENISA (Anul IV)
USAMV Cluj-Napoca, Facultatea de Stiinta si Tehnologia Alimentelor
INDRUMATOR STIINTIFIC: Conf. univ. dr. ing. Oana Lelia POP

Pastele sunt produse alimentare foarte cunoscute, acestea fiind bogate in carbohirati dar au un continut
redus de fibre, minerale, vitamine si compusi fenolici. Pentru a imbundtdti proprietdtile nutritive ale acestora, se
pot adauga anumite alimente care contin compusi bioactivi §i care pot creste valoarea nutritiva a pastelor.
Speciile de alge sunt utilizate la nivel global datorita compusilor bioactivi precum polifenolii, AGP, sterolii si
polizaharidele. A fost declarata de catre OMS “cea mai bund mdncare pentru viitor” deoarece este un
antioxidant bogat in proteine si are multe efecte farmaceutice cum ar fi hipolipidic, antidiabetic, anticancer,
scade severitatea anemiei si scade nivelul de zahar din sdnge. Semintele de dovleac sunt foarte bogate in nutrienti
precum aminoacizi, fitosteroli, AGN, compusi fenolici, minerale. Lucrarea isi propune realizarea a doud tipuri de
paste fainoase si analizarea continutului de proteine, grasime, substantd uscatd, cenusd, pierderea la uscare,
indicele de umflare, si activitatea antioxidantd atdt inainte, cdt si dupa fierbere. Rezultatele arata ca pastele isi
pdastreazd o parte din activitatea antioxidanta dupd fierbere.

STUDIEREA VARIATIEI COMPOZITIEI CHIMICE A CARNII DE IEPURE DE CASA iN
FUNCTIE DE GREUTATEA CARCASEI
THE STUDY ON THE CHEMICAL COMPOSITION VARIATION OF DOMESTIC RABBIT MEAT
ACCORDING TO THE WEIGHT OF THE CARCASS
GINCU VERONICA (Anul 1V)
UASM Chisinau, Facultatea de Agronomie
INDRUMATOR STIINTIFIC: Conf. univ. dr. Tatiana MARDARI

Principalele componente a carnii de iepure de casa studiati sunt umiditatea, substanta uscatd, proteinele,
lipidele §i colagenul. Umiditatea medie a carnii in carcasele de iepuri studiati a constituit 78,21%, cu o variatie
intre 73,72-81,34%. Cantitatea medie de substantd uscatd, a constituit 21,78%.Continutul de apd in carnea de
iepure a variat in functie de greutatea carcasei, astfel carnea carcaselor mici a avut o umiditate medie superioard
constitund 79,06%, iar cea a carcaselor mari -76,69%, astfel a variat si substanta uscatd din carne.In ceea ce
priveste continutul in proteind in carnea iepurilor de casa luati in studiu, se observa o medie de 20,14% variind
intre 18,97-20,65%. Carcasele mici au inregistrat cel mai inalt continut de proteina — 20,51%, iar la carcasele
mari — 19,28%. La nivelul continutului in grdasime, s-au observat o valoare medie de 3,11%, variatiile fiind mici
1,2 - 5,47%. Grdsimea in carcase a variat in functie de greutate, astfel in carcasele mici s-a inregistrat in medie
2,88%, iar in carcasele mari — 4,45%.In carnea examinatd s-a depistat practic aceiasi cantitate de colagen in
medie 1,49%, cu o variatie de la 1,3% in carcasele mari si 1,55% in carcasele mici si mijlocii. In carnea de
iepure studiata raportul dintre apa/proteine este de 3,88/1, cel de apa/lipide 25,14/1, iar cel de proteine/lipide de
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6,47/1. Greutatea carcasei influienfeaza mai intens asupra raportului de apa/grasimi care in medie a fost de
25,14/1, astfel cd la carcasele mari acest raport reprezinta 16,73/1.

EVALUAREA CALITATII BRANZEI PROASPETE DE VACA
EVALUTION OF THE QUALITY OF FRESH COW'’S CHEESE
IARMENCO ELIZAVETA (Anul V)
UASM Chisinau, Facultatea de Agronomie
INDRUMATOR STIINTIFIC: Conf. univ. dr. Ana CHITANU

Actualitatea temei cercetate se datoreaza faptului ca, in prezent, branza prospata de vaca castiga din ce in
ce mai multd popularitate in rdandul consumatorilor datoritd indicatorilor sdi organoleptici §i fizico-chimici, este
un produs proteic, are o valoare nutritiva ridicatd si contine minerale. Descrierea produsului presupune
examinarea si identificarea caracteristicilor senzoriale, fizice, chimice, microbiologice ale acestuia precum g§i
analiza modului de manipulare §i a practicilor consumatorilor.In timp ce multe produse lactate, fabricate corecCt
si depozitate corespunzator sunt biologic, biochimic si microbiologic stabile, brdzeturile proaspete sunt sisteme
biologice, biochimice si microbiologice dinamice, deci instabilitatea reprezintd o caracteristica intrinsecd a
acestor produse. De aceea devine foarte importanta implementarea unui sistem de asigurare a calitatii si
inocuitatii pentru aceste produse.

OPTIMIZAREA PROCESULUI TEHNOLOGIC DE OBTINERE A UNUI PRODUS INOVATIV
DE TIP TARTA DIN ALUAT FRAGED
OPTIMIZING THE TEHNOLOGICAL PROCESS OF OBTAINING AN INNOVATIVE TART
PRODUCT FROM TENDER DOUGH
LITOIU ALEXANDRA-ANDREEA (Anul 1V)
USAMV Cluj-Napoca, Facultatea de Stiinta si Tehnologia Alimentelor
INDRUMATOR STIINTIFIC: Prof. univ.dr. Adriana PAUCEAN
Conf. univ. dr. Simona MAN
Sef lucr. dr. Simona CHIS

Scopul prezentei lucrari consta in valorificarea lucernei(Medicago sativa) sub forma de pudrd in
dezvoltarea unui produs inovativ de tip tarta din aluat fraged. Prin continutul sau ridicat in proteine, potasiu,
calciu si carotenoide, lucerna poate creste valoarea nutritiva si functionald a produselor alimentare. Avand o
activitate antioxidanta ridicata poate actiona ca protector impotriva oxidarii. Beneficiile pentru sandtate aduse
de consumul de lucernd sunt: preventia bolilor cardiovasculare, a diabetului zaharat, a bolii maculare
degenerative, efect hipocolesterolemiant si anti-inflamator.

Reteta de fabricatie a produsului tip tarta a cuprins pe linga pudra de lucernd, faina de migdale, fulgi de
ovdz, agar-agar, lapte de vanilie, materii prime bogate in fibre si nutrienti. S-au realizat trei variante
experimentale de tarte cu adaos de pudra de lucerna in procente diferite (P1-3%;P2-6%;P3-9%), precum si o
variantd martor (PM- fara adaos de pudra de lucernd). Dupa obtinerea celor patru prototipuri de tarte, acestea
au fost supuse analizelor fizico-chimice, senzoriale pentru a evidentia influentei lucernei in diverse proportii
asupra calitatii produsului. S-a demonstrat o capacitate antioxidanta crescuta a produsului finit aldaturi de un
continut ridicat de fenoli totali.Adaosul de pana la 9% pudra de lucerna in produsele de patiserie tip tarta nu
inflenteaza negativ indicii calitativi ai acestora.

CERCETARI PRIVIND INDICII CALITATIVI Al UNOR SORTIMENTE DE CASCAVAL
AUTOHTON MARCA ”DE DROCHIA”
RESEARCHES ON THE QUALITATIVE INDICES OF SOME ASSORTMENTS OF LOCAL
CHEESE BRAND ”BY DROCHIA”
MANOLE MARIANA (Anul I, Master)
UASM Chisinau, Facultatea de Agronomie
INDRUMATOR STIINTIFIC: Conf. univ. dr. Diana BALAN

Accesul la produse alimentare sigure si cu o cantitate necesard de componenti nutritivi reprezintd un
factor important in mentinerea §i imbundtdtirea starii de sandtate. La momentul actual siguranta produselor
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alimentare are un caracter international. Cascavalul este un produs des intdlnit in lista cumparaturilor, §i
reprezinta una dintre importantele metode de valorificare a laptelui. Cascavalurile de origine autohtona marca
“de Drochia” sunt produse noi pentru piata Republicii Moldova, fabricdndu-se dupa o tehnologie turceasca, fiind
o inovatie pentru tara noastrd. Produsele prezinta un interes sporit din partea consumatorilor si comerciantilor
pentru proprietdtile trofico-biologice ridicate pe care le au si din aceste considerente am decis sa analizam aceste
produse. Scopul cercetarilor a fost controlul si expertiza calitatii cascavalului autohton “de Drochia” ,,Royal’’si
. Fresh’. Obiectivele studiului: aprecierea ambalajului si etichetarii produselor, studierea calitatii indicilor
metrici, analiza calitdtii indicilor organoleptici, determinarea calitatii indicilor fizico-chimici §i expertiza
consumatorului. Rezultatele practice obtinute in urma analizelor efectuate, demonstreaza calitatea si
inofensivitatea produselor, care corespund cerintelor admisibile in vigoare.

STUDIU PRIVIND PERFORMANTELE FAMILIILOR DUPA TATA
iN DIFERITE MEDII SPECIALE
STUDY ON THE PERFORMANCE OF FAMILIES AFTER THE FATHER
IN DIFFERENT SPECIAL ENVIRONMENTS
MIRIUTA NARCIS (Anul IV)
USYV lasi, Facultatea de Ingineria Resurselor Animale si Alimentare
INDRUMATOR STIINTIFIC: Sef. lucr. dr. Mihaela IVANCIA

Performantele vacilor de lapte, desi sunt caractere care se manifesta doar la unul dintre sex (caractere
limitate de sex), sunt influentate si de potentialul tatalui. De aceea, studiul si-a propus analizarea performantelor
fiicelor acelorasi tauri, fiice care sunt obtinute si exploatate in ferme diferite. Dupd ce au fost identificati taurii
folositi in cele 3 ferme (Goldday, Baltikum, Mason, Elburn RC), au fost grupate fiicele si comparate
performantele lor. Au fost calculati estimatorii pentru caracterul cantitatea de lapte, procentul de grdasime din
lapte, procentul de proteina, varsta la prima fatare si numdr de monte pe fatare si s-a constatat ca performantele
medii sunt superioare pentru cantitatea de lapte la familiile din SDCB Dancu lasi, pentru procentul de grasime si
de proteina din lapte, la familiile din SC Vasiliu. Varsta la prima fatare variaza intre 22 si 35 luni, numarul de
monte/fatare variaza intre 1 si 3,5 si performantele pentru ambele caractere sunt foarte diferite in functie de
familie si de ferma.

STUDIU PRIVIND VALORIFICAREA PLANTELOR MEDICINALE
N CIOCOLATA VEGANA
STUDY ON THE VALORIZATION OF MEDICINAL PLANTS IN VEGAN CHOCOLATE
MOLDOVAN CARMEN LOREDANA (Anul V)
USAMV Cluj-Napoca, Facultatea de Stiinta si Tehnologia Alimentelor
INDRUMATOR STIINTIFIC: Conf. univ. dr. ing. Oana Lelia POP

Prezenta lucrare isi propune sa prezinte un nou sortiment de ciocolatd vegand ce incorporeazd plante
medicinale si sa urmdreasca efectele acesteia asupra ameliorarii durerilor menstruale. Plantele medicinale au
fost alese in urma unor studii de literaturd, care demonstreazd capacitatea acestor plante medicinale de a
diminua dismenoreea. Aceste plante sunt: musetel, cretisoard, lavanda, roinita, ghimbir si scortisoara. Ciocolata
a fost supusa analizelor organoleptice, fizico-chimice si microbiologice pentru a putea determina atdt aprecierea
de catre consumatori, cdt si calitatea ei. Un punct critic de control in procesul tehnologic de obtinere a
produsului a fost calitatea microbiologicd a plantelor medicinale. Reducerea riscului s-a realizat prin tratarea cu
raze UV a amestecului de plante medicinale propus. Determinarile efectuate ne-au ajutat sa caracterizam
produsul din punct de vedere fizico-chimic si sa il putem incadra in categoria de zaharoase- ciocolatd.
Perspectiva de viitor a studiului este de a demonstra functionalitatea produsului.
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IMPACTUL LISTEI MENIU ASUPRA CONSUMATORILOR
THE IMPACT OF THE MENU LIST ON CONSUMERS
OANCEA FLORENTINA-ANA-MARIA (Anul V)

USV lasi, Facultatea de Ingineria Resurselor Animale si Alimentare
INDRUMATOR STIINTIFIC: Sef lucr. dr. Mihaela IVANCIA

Lista meniu cuprinde preparate de bucatarie (din bucataria rece si bucdtaria caldd), preparate de
cofetarie-patiserie, bauturi alcoolice si bauturi nealcoolice. Lista meniu este detinuta si conceputd de o structurd
turistica cu functiuni de alimentatie publica si este pusa la dispozitia consumatorilor.

Studiu isi propune sa afle impactul listei meniu asupra consumatorilor. Pentru aceasta, se studiazd
criteriile de intocmire a unei liste meniu in legdturd cu design, diversitatea articolelor, a preparatelor culinare,
informatiile afisate. In plus, se va avea in vedere si criteriul calitdtii serviciilor oferite de citre ospdtari si
calitatea produselor comandate, dupd ce au fost consumate.

Studiul se va realiza cu ajutorul unui chestionar de apreciere a listei meniu, evaluarea fiind facutd de catre
clientii restaurantului Complexul Turistic Popasul Mariei, situat in judetul lasi, comuna Lefcani.

Rezultatele obtinute fac parte din cadrul unui studiu mai amdnuntit, in vederea realizarii proiectului de
diploma.

CERCETARI CU PRIVIRE LA OBTINEREA UNOR MIXTURI PROTEICE
CU VALOARE BIOLOGICA MAXIMA POSIBILA
RESEARCH ON OBTAINING PROTEIN MIXTURES
WITH THE HIGHEST POSSIBLE BIOLOGICAL VALUE
PASAN DIANA (Anul 1V)

USV lasi, Facultatea de Ingineria Resurselor Animale si Alimentare
INDRUMATOR STIINTIFIC: Prof. univ. dr. Daniel SIMEANU

Mixtura proteica reprezintd rezultatul combinarii dintre doud sau mai multe surse alimentare care contin
proteine cu valoare biologicd scdzutd, respectiv proteine deficitare In unii aminoacizi esentiali, §i surse
alimentare care furnizeazd proteine complementare.

Scopul acestei cercetari a fost de a crea, utilizind metoda graficd, o mixturd proteicd cu valoare biologicd
maximd posibila din douad proteine (alimente) de origine vegetala (orez si mazare). De asemenea, in lucrarea de
fata a fost realizata si o evaluare nutritionala a mixturii obtinute astfel incdt sa se evidentieze cat mai clar gradul
de acoperire al cerintelor in aminoacizi esentiali a trei categorii de persoane — copii, tineri i adulti, si implicit
valoarea biologica a mixturii obtinute.

In urma cercetarilor efectuate, a rezultat faptul cd mixtura realizatd din cele doud proteine de origine
vegetald poate fi considerata o sursa completa de aminoacizi esentiali pentru tineri si adulti, mai putin in cazul
categoriei reprezentatd de copii deoarece unii consituenti nu acoperd in totalitate cerintele recomandate de FAO
si OMS; unii aminoacizi sunt limitanti si pot restrictiona chiar asimilarea celor in cantitate suficienta.

DETERMINAREA CONTINUTULUI DE COMPUSI BIOLOGIC ACTIVI
DIN SOIUL FETEASCA NEAGRA
DETERMINATION OF BIOLOGICAL ACTIVE COMPOUNDS FROM FETEASCA NEAGRA
PODREZ ANASTASIA (Anul I11)
UTM Chisinau, Facultatea Tehnologia Alimentelor
INDRUMATOR STIINTIFIC: conf. univ. dr. Laura STAN
conf. univ. dr. Loredana Florina LEOPOLD
conf. univ. dr. Zorita DIACONEASA
conf. univ. dr. Ecaterina COVACI

Scopul acestui studiu a fost determinarea compusi biologici activi din vinul Feteascda Neagrd provenit din
doua podgorii din Republica Moldova.

Materiale si Metode: Cele doud probe de vin analizate au fost Feteasca Neagra din regiunea Codru
(Milestii Mici) (P1) si Feteasca Neagra din regiunea Stefan Voda (Purcari) (P2). Ambele au fost produse prin
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metoda clasica de producere a vinurilor rosii de calitate inalta, dar, proba P1 a fost supusda suplimentar unei
fermentatii malolactice §i tratatament termic in vederea stabilizarii tartice. S-au aplicat metode
spectrofotometrice pentru determinarea polifenolilor totali (Folin Ciocalteu), flavonoide (AICI3) si activitate
antioxidanta (metoda DPPH).

Rezultate: in urma determindrilor s-au obtinut urmdtoarele rezultate: polifenoli totali (P1 = 755 mgGA/,
P2 = 767 mgGA/l), flavonoide (P1=60 mgGA/l P2=90mgGA/l) si activitatea antioxidanta (P1=735,42uM
Trolox/ml si P2=754,37 uM Trolox/ml).

Concluzia: Continutul in polifenoli totali, flavonoide si activitate antioxidantd a probei P2 este mai mare
decdt la proba Pl.,deci i concluzie, proba P2 care a fost obtinuta intr-o regiune vitivinicola mai calduroasa, cu
clima mai calda si sol mai bogat in minerale, si prin tehnologie clasica a fost mai bogata in compusi biologic
activi proba P1.

DEZVOLTAREA UNUI SORTIMENT INOVATIV DE CHEESECAKE iMBOGAIIT
CU COMPUSI BIOLOGIC ACTIVI
DEVELOPMENT OF AN INNOVATIVE ASSORTMENT OF CHEESECAKE IMPROVED
WITH BIOLOGICALLY ACTIVE COMPOUNDS
SELIN CRISTINA (Anul 111)
USAMV Cluj-Napoca, Facultatea de Stiinta si Tehnologia Alimentelor
INDRUMATOR STIINTIFIC: Conf. univ. dr. ing. Oana Lelia POP

Cercetarile efectuate in cadrul acestui proiect au avut ca scop imbundtdtirea profilului nutritional si
organoleptic al cheesecake-ului printr-un aport de compusi biologic activi din afine, mure si spirulina albastra,
concomitent cu reducerea continutului de coloranti sintetici prin utilizarea colorantilor naturali.

Pentru a fi in trend cu preferintele consumatorilor, unii cercetdtori sustin utilizarea colorantilor naturali
datorita beneficiilor asupra sanatatii. Ficocianina, cel mai abundent pigment proteic din spirulind, este cunoscutd
pentru efectul anticancerigen, antioxidant si antiinflamator. In consecintd, inlocuirea partiald sau totald a
colorantilor sintetici cu naturali, precum si fixarea pigmentilor in matrice cu ajutorul fructozei (10%)
imbundtdtesc valoarea nutritionala a produsului. Coloratia blatului s-a realizat cu piure din coji de sfecla
rosie(2.5%), aducdnd un aport benefic asupra proprietdtilor senzoriale ale produsului finit.

Prin asocierea dintre compusii bioactivi din mure, afine, spirulind, coji de sfecld si ingredientele
consacrate ale cheesecake-ului S-a obtinut un produs inovativ, mult mai accesibil pentru copii si persoane
diabetice.

STUDIU ASUPRA CONTINUTULUI UNOR IONI LA PRODUSELE VEGETALE ECOLOGICE
FATA DE PRODUSELE ECHIVALENTE COMERCIALIZATE
STUDY ON THE CONTENT OF IONS IN ORGANIC PLANT PRODUCTS COMPARED
TO EQUIVALENT MARKETED PRODUCTS
VIZITEU COSTINA BIANCA (Anul 1V)

USV lasi, Facultatea de Ingineria Resurselor Animale si Alimentare
INDRUMATOR STIINTIFIC: Sef lucr. dr. Alina Elena TROFIN

Alimentele ecologice de origine vegetala sunt produse obtinute din materii prime vegetale la care nu au
fost utilizate ingrasaminte de natura chimicd sau pesticide.

Consumatorii achizitioneazd alimente ecologice datorita unui posibil impact favorabil asupra sandtatii si
datorita impactului negativ mai mic asupra mediului.

Legumele si fructele organice sunt unele dintre alimentele care au prezentat cantitati semnificativ crescute
de compusi bioactivi cum ar fi carotenoizi, acizi fenolici, steroli, flavonoizi, etc. Deoarece produsele vegetale
realizate in sistemul ecologic se obtin fara utilizarea in prealabil a ingrasamintelor minerale si a pesticidelor,
compozitia lor chimica si nutritionala este analizata si comparata de multe ori cu a celor obtinute in sistemul
conventional.

Scopul acestui studiu este de a efectua o analiza comparativa referitoare la unii ioni la produsele vegetale
ecologice fata de produsele echivalente comercializate, prin determinari chimice specifice.
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SECTIUNEA MEDICINA VETERINARA

Comisia de evaluare:
1. Sef lucr. dr. Dragos Constantin ANITA — presedinte
2. Conf. univ. dr. Luminita Diana HRITCU - membru
3. Student Robert CAPOTA (an VI, MV) - membru

STUDII PRIVIND UTILIZAREA TEHNICILOR DE DIAGNOSTIC IMAGISTIC
iN BOALA DISCURILOR INTERVERTEBRALE (IVDD) LA CAINE
STUDIES ON THE USE OF DIAGNOSTIC IMAGING TECHNIQUES
IN INTERVERTEBRAL DISC DISEASE (IVDD) IN DOGS
BILBOC LAURA- MARINA (Anul VI)
USV lasi, Facultatea de Medicina Veterinard
INDRUMATOR STIINTIFIC: Prof. univ. dr. Vasile VULPE

De-a lungul timpului, medicina veterinara a facut mari progrese, asemeni medicinei umane, in vederea
introducerii si aplicarii unor noi tehnici de investigatie imagistica asupra structurilor morfofiziologice ale
organismului animal. In ceea ce priveste diagnosticul imagistic, examenele radiologice simple sau cu substantd de
contrast (mielografia), precum si tomografia computerizatd, contribuie din ce in ce mai mult la localizarea precisa a
leziunilor si la stabilirea unui diagnostic cert, fiind metodele cele mai utilizate in cazul afectiunilor de la nivelul
coloanei vertebrale.

La cdine, coloana vertebrala reprezintd un segment anatomic foarte sensibil, deoarece adaposteste la nivelul
canalului rahidian maduva spinarii, componenta a sistemului nervos central. Dintre diversele afectiuni semnalate la
nivelul coloanei vertebrale, un loc important il ocupa Boala discurilor intervertebrale. Termenul de boala discului
intervertebral cuprinde degenerarea discului, extrudarea sau protruzia acestuia cu aparitia afectiunilor medulare
traduse prin tulburari de deplasare, pana la pareze si paralizii.

Lucrarea are in vedere prezentarea tehnicilor de diagnostic, precum si aspectul imagistic al principalelor
afectiuni din complexul bolilor discurilor intervertebrale cu scopul stabilirii intr-o manierda cdat mai precisd a
diagnosticului.

SCHIMBARILE CLIMATICE SI BOLILE INFECTIOASE EMERGENTE
GLOBAL CLIMATE CHANGE AND EMERGING INFESCTIOUS DISEASE
COBUZ ALEXANDRA (Anul VI)
USV lasi, Facultatea de Medicina Veterinara
INDRUMATOR STIINTIFIC: Prof. univ. dr. Liviu MIRON
Conf. univ. dr. Larisa IVANESCU

Climatologii prevad o crestere cu 2°C a temperaturilor panda in 2100, schimbari care ar putea influenta
introducerea si raspandirea bolilor infectioase grave, inclusiv malaria, febra dengue si encefalita virala. Cresterea
temperaturilor mareste astfel aria geografica a vectorului, creste ratele de reproducere, creste numarul de probe de
sdnge si scurteazd perioada de incubatie a agentului patogen in interiorul vectorului. Incdlzirea globald si cresterea
calatoriilor intercontinentale prezintd un risc de aparitie a bolii in Romdnia, malaria fiind una dintre ele. Folosind
capcane prevazute cu ventilator si UV am colectat tantari de pe aria judetului lasi, identificand speciile: Culex pipiens,
Culex modestus, Aedes vexans, Anopheles atroparvus, Anopheles labranchiae, Anopheles maculipennis, Anopheles
messae si Anopheles melanoon. Astfel, corvelat si cu factorii climatici, in Romdnia exista riscul transmiterii
urmatoarelor boli cu transmitere vectoriald: pentru virusul West Nile, Usutu, Sindbis, Tahyna, Batai, Dirofilaria
immitis §i repens, Virusul Lednice, Plasmodium spp., Zika, virusul encefalomielitei ecvine de est, virusul encefalitei
Saint Louis, virusul Tahyna, virusul febrei vaii Rift..
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INGINERIA TISULARA, O ALTERNATIVA DE VIITOR A TRANSPLANTULUI
TISSUE ENGINEERING, A FUTURE ALTERNATIVE TO TRANSPLANTATION
CORUT MARIUS-VASILE (Anul I, Master)
UMF lasi, Facultatea de Bioinginerie Medicala
INDRUMATOR STIINTIFIC: Conf. univ. dr. Maria BUTNARU

Progresele specifice care au beneficiat de ingineria tisulara ca domeniu in ultimii ani includ biomateriale
inteligente, tehnologii de bioprintare tridimensionale (3D), integrarea nanotehnologiei, tehnologii pentru celule stem,
cum ar fi celulele stem pluripotente induse (iPSC) si tehnologii de editare a genelor, cum ar fi CRISPR (Clustered
Regularly Interspaced Short Palindromic Repeats).

Biomaterialele sunt componente critice ale multor strategii actuale de inginerie tisulara. Biomaterialele
inteligente sunt biomateriale care pot fi proiectate pentru a-si modula proprietdtile fizice, chimice si mecanice ca
raspuns la modificarile stimulilor externi sau mediului fiziologic local.

Pentru ingineria tisulara sunt folosite acum o varietate larga de tipuri de celule. Acestea includ celule stem
autologe, alogene, progenitoare, celule stem adulte unipotente sau multipotente si iPSC. Noile surse sau metode pentru
a obtine aceste tipuri de celule in cantitati semnificative pot potenta ingineria acestor tesuturi si organe si pot aduce un
beneficiu considerabil in tratamentul bolilor asociate.

Multe provocari in domeniul ingineriei tisulare sunt specifice unei anumite tehnologii sau proces. De asemenea,
gdsirea unei surse de celule adecvate si obtinerea unor cantitdi suficiente de celule a fost intotdeauna o provocare. In
plus, pentru aplicatiile clinice, sunt de preferat surse de celule autologe, care sunt greu de obtinut in multe cazuri.
Ingineria tesuturilor complexe va necesita, de asemenea, mai multe tipuri de celule suficient calitative, cu exceptia
cazului in care celulele stem sunt utilizate pentru a obtine aceste tipuri de celule.

Noile progrese tehnologice din ingineria tisulard, cum ar fi utilizarea de celule stem, editare genetica,
bioprintare 3D si nanotehnologie, permit fabricarea de tesuturi si organe cu complexitate, rezolutie si functionalitate
crescdnde, sustindnd astfel terapiile regenerative care sunt adaptate anumitor pacienti si nevoilor acestora.

SINCRONIZAREA INSAMANTARILOR ARTIFICIALE (FTAI)
PRIN PROTOCOLUL OVSYNCH+P4 SI RESYNCH LA VACI DE RASA CHAROLAISE
FTAI MANAGEMENT IN CHAROLAISE CAWS
USING THE OVSYNCH+P4 AND RESYNCH PROTOCOL
MAURY ALICE (Anul VI)
USYV Iasi, Facultatea de Medicina Veterinara
INDRUMATOR STIINTIFIC: Conf. univ. dr. Stefan Gregore CIORNEI

Intrebuintarea protocoalelor hormonale asociate cu FTAI (inseminare artificiald programatd) face ca
reproductia la vacile de carne sa fie mai avantajoasa si practicd, in special, in timpul sezonelor cu activitate sexuald
redusd. Sincronizarea ovulatiei poate fi obtinuta folosind GnRH, urmatd de administrarea de prostaglandina dupa 7
zile §i 0 noua administrare de GnRH dupa 48 de ore. Acest protocol (Ovsynch) sincronizeaza maturarea foliculard cu
regresia de CL inainte de ovulatia indusd prin GnRH si apoi inseminarea programatd la 14-16-20 de ore dupa a doua
injectie cu GnRH. Progesteronul (P4) completeaza protocolul terapeutic prin mimarea unei faze luteale, producand
dezvoltarea unui val follicular calitativ. Protocolul de stimulare ovariana OvSynch modificat, utilizat in sezonul de
iarna la vacile Charolaise (n=14) a dus la un rdaspuns ovarian excelent, majoritatea vacilor (12/14) prezentand faza
estrald. In urma prinei IA 2/14 au fost diagnosticate gestante, iar dupa a 2-a |A programata la resincronizare 5/12.
Rata conceptiei dupa IA a protocolului OvSynch+P4/ReSynch la vaci de rasa Charolaise a fost de 50%.

MANAGEMENTUL ART LA MATCA DE APIS CARPATICA MELIFERA
ART MANAGEMENT AT APIS MELIFERA CARPATICA QUEEN BEES - AS A REVIEW
MOREAU JULIE (Anul V)
USV lasi, Facultatea de Medicina Veterinard
INDRUMATOR STIINTIFIC: Conf. univ. dr. Stefan Gregore CIORNEI

Reproducerea Asistatd (RA) denumita si Assisted Reproductive Technologies (ART), este folosita cu succes atdt
la animale cdt si in medicina umana pentru a dirija, programa si a produce urmasi. Cea mai la indemdna metoda de
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biotehnologie reproductiva este insamdntarea artificiala (IA). IA se practica pe scara larga la animalele de renta
(animale de ferma) pentru a dirija productia si productivitatea exploatatiilor zootehnice. In ultimul timp, se folosesc
tehnici de IA prin ART si la fermele apicole. O ferma apicola este alcatuita din mai multe familii de albine. Productia
de miere de albine si produse apicole variaza foarte mult si este dependentd de marimea populatiei de albine
lucratoare care culeg nectarul din flori. Sunt doar anumite perioade cand flora nectarifera este bogata si atunci
familiile de albine cu un numar mare de culegatoare vor aduna cantitatea maxima. Populatia de albine este dirijata de
ritmul de ouat a matcii. O matca tanard, imediat ce devine fertild, v-a depune o cantitate enorma de oua si in scurt timp
vor ecloza foarte multi indivizi ce vor asigura productia. Pe acest rationament se bazeaza si ART care are ca obiectiv
obtinerea de matci insamantate artificial (IA) si folosirea lor in familii orfanizate inaintea perioadelor de cules
abundent. Biotehnica de IA la matca presupune: cresterea si obtinerea matcilor nefecundate din botci, recoltarea
spermei de la trantor si inseminarea. Insamantarea matcii se face intru-un dispozitiv de micromanipulare. Prin ART
aplicat la familiile de albine putem dirija productivitatea fermelor apicole.

REZULTATELE EXAMENULUI ECOGRAFIC iN AF ECTIUNILE INTESTINALE LA CAINE
RESULTS OF ULTRASOUND EXAMINATION IN INTESTINAL DISEASE IN DOGS
PAUNA SILVIU-ANDREI (Anul VI)
USV lasi, Facultatea de Medicina Veterinard
INDRUMATOR STIINTIFIC: Prof. univ. dr. Vasile VULPE

Pentru stabilirea unui diagnostic cert, in cazul afectiunilor de naturd gastro-intestinald/ intestinald, anamneza si
examenul clinic sunt insuficiente. Datoritd acestui fapt se impun o serie de examene paraclinice imagistice. In functie
de cele doua criterii pacientul va fi preluat in vederea efectuarii examenului radiologic sau ecografic. Pentru
ecografia abdominald, se va tine cont de faptul ca la animalele slabe, intestinele vor ocupa o mare parte din cavitatea
abdominald, aflandu-se de la ficat panad la patrunderea in bazin, de asemenea, dacda examenul nu reprezintd o urgentd,
pacientul trebuie supus unui post alimentar de cel putin 12 ore. Avantajul ultrasonografiei este ca este o tehnicda non-
invaziva si ofera informatii “in timp real” a perisaltismului , criteriu foarte important pentru diagnosticul afectiunilor
intestinale.

Examenele desfasurate in cadrul acestei lucrari arata ca intestinele se evalueaza ecografic in plan longitudinal
cat si in plan transversal, apreciindu-se wrmdtoarele criterii: grosimea peretelui, prezenta stratificarii si al
dimensiunilor, ecogenitatea fiecarui strat, continutul luminal, topografia.

In concluzie, rezultatele studiului demonstreazi valoarea diagnosticd a tehnicii de examinare ecograficd a
intestinelor ce ajutd la conturarea diagnosticului final sau la excluderea unor alte suspiciuni.

CANCERUL — BOALA GENETICA TRANSMISA DE VIRUSURI?
THE CANCER - A GENETIC DISEASE TRANSMITTED BY VIRUSES?
PETRESCU CATALINA-IONELA (Anul 11)
USV Iasi, Facultatea de Medicina Veterinard
INDRUMATOR STIINTIFIC: Sef lucr. dr. Andrei Cristian GRADINARU

Cancerul reprezinta un subiect de interes pentru medicind, mai ales din prisma riscului de de aparitie a
metastazei si de recidiva. Majoritatea oamenilor prezinta ingrijorare in privinta cancerului, prin credinfa cd acesta se
poate mosteni. Cu siguranta cancerul poate fi mostenit, dar doar anumite tipuri ale acestuia. De cele mai multe ori insd,
cancerul poate fi dobdandit prin factori fizici, chimici si, mai nou biologici, cum ar fi virusurile. Desi la inceput a fost
privit cu scepticism acest lucru, astazi este cunoscut ca anumite tipuri de cancer pot fi determinate de virusuri.

Peyton Rous (1879-1970) a descoperit primul virus care da nastere la tumori, virusul sarcomului Rous, iar
pentru aceasta a primit Premiul Nobel in anul 1966. Virusurile care produc cancer se numesc virusuri oncogene
(oncovirusuri). Acestea participd in procesul de carcinogeneza prin ADN-ul sau ARN-ul genomului viral, cele de tip
ADN inserandu-se in genomul celulei gazdda iar cele de tip ARN fiind transcrise prin interventia enzimei
reverstranscriptaza.

Scopul lucrarii este de a prezenta oncogenitatea anumitor virusuri, cu observatii asupra modificarilor care
privesc molecula de ADN la nivel structural si conformational.
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NOI METODE DE CLASIFICARE A EMBRIONILOR
NEW METHODS FOR EMBRYOS CLASSIFYING

PRUTEANU IOANA - LIVIA (Anul V)
R USV lasi, Facultatea de Medicindeeterinard
INDRUMATOR STIHNTIFIC: Sef lucr. dr. Andrei Cristian GRADINARU

Embrionul este o ovula, fecundata de catre spermatozoid. Este un nou organism in primele stadii viata si de
dezvoltare. Aprecierea embrionilor in vederea transferului de embrioni se face la 7 zile de la fecundare, cind este in
stadiul de blastocist. Se apreciaza viabilitatea celulelor, iar un procent cdt mai ridicat al acestora, face ca celulele sa
se uneascd si sa se nideze. Actual, conform IETS, evaluarea embrionilor se face dupa combinarea a doua criterii :
Conform stadiului de dezvoltare si aspectul structural in ansamblu. Acestia se clasifica in: Gradul 1: Excelent sau Bun;
(conservabili); Gradul 2: Acceptabil; Gradul 3: Slab; Gradul 4: Mort sau degenerat.

In viitor se urmadreste examinarea mai atentd pentru aprecierea viabilitatii celulelor: zona pelucida, membrana
blastocistului, culoarea si numdrul blastomerelor.

SUPRAVEGHEREA S$I DIRIJAREA PROCESELOR DE REPRODUCERE
LA VACILE DE CARNE DE RASA ANGUS
MONITORING AND DIRECTING BREEDING PROCESSES IN ANGUS COWS

SCHIOPU SEBASTIAN - GABRIEL (Anul V)
. USV lasi, Facultatea de Medicina Veterinard
INDRUMATOR STIINTIFIC: Conf. univ. dr. Stefan Gregore CIORNEI

Angus este o rasa de carne care are tendintd de crestere pe teritoriul Romdniei deoarece au o feritilitate
crescutd, iar fatarile se desfasoara in procentaj ridicat fara complicatii. Reproductia la vacile de carne se face in
harem (un grup de vaci lotizate stau cu un taur avdand ca scop efectuarea montei). Cu toate acestea existd variatii
diferite a fecunditatii intr-o fermad. Infecunditatea apare consecutiv patologiei ovariene si uterine. Daca fenomenele
patologice persistd vacile devin infertile, anestrul se prelungeste si pot deveni sterile. Din aceastd cauzd intr-o fermd de
vaci de carne este necesarda examinarea ginecologica repetata pentru a supraveghea procesele de reproductie,
respectiv diagnosticarea si tratarea afectiunilor ginecologice. Conform literaturii de specialitate existd un procent intre
10 si 20 % de vaci cu infecunditate si infertilitate in astfel de ferme de vaci de carne. Au fost examinate peste 100 de
vaci din rasa de carne Angus pentru coordonarea activitdtii de reproductie in ferma. Studiul a fost efectuat intr-o ferma
cu vaci de carne din rasa Angus pe o perioada de 1 an, urmdnd examindri periodice a vacilor matca. Vacile au fost
clasificate astfel: vaci gestante, vaci infecunde, vaci infertile cu estru mult mai intdrziat care au patologie genitala si
vaci sterile. Atentia deosebitd a fost asupra vacilor infertile unde au fost incluse vacile cu afectiuni genitale.
Diagnosticele puse au fost: hipotrofie ovariand, chisti luteinici, corp luteal persistent si piometru. In urma activitdtii de
supraveghere s-a reusit ca rata de conceptie sa fie de 99 % (numarul de vaci gestante din numdrul de vaci montate).

ANATOMIA DESCRIPTIVA A GLANDELOR SALIVARE MACROSCOPICE LA MISTRET
DESCRIPTIVE ANATOMY OF MACROSCOPIC SALIVARY GLANDS IN WILD BOAR

TAUTU MIHNEA-NICOLAE (Anul I11)
USV Iasi, Facultatea de Medicina Veterinara
INDRUMATOR STIINTIFIC: Asist. univ. dr. Covasa Costici TOADER

Spre deosebire de animalele domestice, la mamiferele salbatice, morfologia organelor interne sau a diverselor
formatiuni ale organismului este putin cunoscutd. Prin acest studiu, observatiile noastre s-au indreptat asupra
glandelor salivare macroscopice (glanda parotida, glanda mandibulard, glandele sublinguale si glandele bucale) la
mistret, avdand ca obiectiv evidentierea aspectelor particulare. Astfel, glandele salivare au fost studiate pe un cap de
mistret, un exemplar tanar (1,5-2 ani), prin disectie. S-a putut remarca ca toate glandele salivare macroscopice la
aceastd specie sunt bine dezvoltate, mai mut decdt in cazul porcului domestic, dar cu o morfologie asemanatoare.
Analizand glanda parotida, s-a constatat o grosime considerabild, o lobulatie evidentd si o culoare mai inchisd.
Glandele mandibulara si sublinguale sunt de asemenea dezvoltate, existand atdat glanda sublinguald monostomaticd,
cdt i cea polistomaticd, aceasta din urmd fiind mai masivd. Glandele sublinguale prezintd o culoare foarte inchisd. In
mod similar, glandele bucale sunt inchise la culoare, ambele grupe, glandele bucale dorsale si ventrale fiind bine
reprezentate. In ceea ce priveste traseul canalelor glandelor salivare majore, nu s-au observat particularitifi
semnificative. Investigatiile efectuate releva importanta crescuta a glandelor salivare in procesul de digestie la mistret,
datorita dezvoltarii largi a acestora.
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INFLUENTA SISTEMELOR DE LUCRARE A SOLULUI
ASUPRA CANTITATII DE CARBON SECHESTRATA iN SOL
THE INFLUENCE OF DIFFERENT TILLAGE SYSTEMS ON SOIL CARBON SEQUESTRATION
AOSTACIOAEI TUDOR GEORGE (Anul 1)
USV lasi, Scoala Doctorala de Stiinte Ingineresti
INDRUMATOR STIINTIFIC: Prof. univ. dr. Gerard JITAREANU
Conf. univ. dr. Denis TOPA

Marile provocari de la sfarsitul secolului XX §i inceputul secolului XXI, determinate de schimbarile climatice
globale, impun actualizarea cunostintelor din toate domeniile stiintei, mai ales in vastul si indispensabilul domeniu —
AGRICULTURA — care asigura securitatea si siguranta alimentard, esentiald viitorului omenirii.

Pe baza cercetarilor conform carora emisiile de gaze cu efect de sera sunt legate in principal de modul in care
sistemele de lucrare a solului modifica insusirile fizico-chimice ale acestuia, dar si pe baza carora reducerea
prelucrarii solului poate sa contribuie la scaderea emisiilor, scopul studiului a fost de a observa mdsura in care cele
doua sisteme de lucrare a solului, no—tillage si conventional, influenteaza cantitatea de carbon stocatd in sol.

Rezultatele obtinute pdnd in prezent denotd potentialul pe care sistemele conservative il detin, existind
posibilitatea stabilirii celor mai bune metode si mijloace de cultivare a solului, care sa permitd protejarea si
conservarea acestuia, cdt si reducerea gazelor cu efect de sera din circuitul agricol.

IDENTIFICAREA UNUI NOU QUARANJAVIRUS
SI A UNOR SECVENTE VIRALE APARTINAND FAMILIILOR PHENUIVIRIDAE SI
CHUVIRIDAE iN CAPUSELE COLECTATE DIN DELTA DUNARII
DETECTION OF PHENUIVIRIDAE, CHUIVIRIDAE
MEMBERS AND A NOVEL QUARANJAVIRUS IN HARD TICKS FROM DANUBE DELTA
BAISAN BIANCA ELENA (Anul 1V)

USV lasi, Scoala doctorala de Medicina Veterinara
INDRUMATOR STIINTIFIC: Prof. univ. dr. Gheorghe SAVUTA

Capusele sunt implicate in transmiterea unei mari varietdti de agenti patogeni care afecteaza Sanatatea umand
si animala. Membrii genului Quaranjavirus sunt asociati in principal capuselor moi-argaside dar studii recente au
demonstrat prezenta Unor noi quaranjavirusuri si in capusele dure-ixodide.

In anul 2020, 169 cdapuse din specia Rhipicephalus sanguineus au fost colectate in sudul Romdniei (Tulcea,
Cataloi), de pe rumegdtoare mici analizate prin secventiere de ultimd generatie (NGS). Printre familiile virale
identificate in aceste capuse au fost detectate secvente din familiile Phenuiviridae (Brown dog tick phlebovirus 1 Brown
dog tick phlebovirus 2) Chuviridae (Cataloi mivirus), precum numeroase secvente apartindnd unui nou quaranjavirus,
numit Cataloi tick quaranjavirus (CTQV).

CTQV este pozitionat din punct de vedere filogenetic in cadrul unui grup care cuprinde virusuri transmise de
capusele dure-Ixodidae colectate de pe iguane, rumegatoare mici, pasari marine si pinguini din diferite zone geografice.
Acesta este primul raport privind identificarea unui quaranjavirus in capusele dure lxodidae, in Europa de Est.
Investigatii suplimentare sunt necesare pentru a stabili patogenitatea CTQV pentru vertebrate.
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IMPACTUL MICROFLOREI BACTERIENE iN CARCASELE SUINELOR CU ABCESE
THE IMPACT OF BACTERIAL MICROFLORA IN THE CARCASSES OF PIGS WITH ABSCESSES
BERZOI NICU (Anul 1)
UASM Chisindu, Scoala doctorala de Medicina Veterinara
INDRUMATOR STIINTIFIC: Conf. univ. dr. Rita GOLBAN

Studiul actualelor cercetari prezintd interes prin frecventa cazurilor inregistrate in unele prelevate din diverse
abcese interne a suinelor sacrificate, aprecierea speciilor microflorei bacteriene identificate E.coli, Staphylococcus,

Rezultatele bacterioscopice a microflorei bacteriene din abcesele prelevatelor —a inregistrat indici inalfi de
germeni microbieni asociati in numar de 42 la specia Staphylococcus, comparativ speciei Streptococcus -31 si speciei
E. coli - 22 microorganisme.

Investigatiile obtinute prezinta interes prin evaluarea comportamentelor speciilor microbiene identificate din
prelevatele de abcese a suinelor fata de diferite substante antibiotice, care a condus la  evidentierea  zonelor

mecanismelor de virulenta in abcese cu E. coli si alte tulpini importante remarcate in acest studiu.

EXTRACTIA SI CARACTERIZAREA UNOR COMPUSI BIOACTIVI
DIN ARTEMISIA ABSINTHIUM L.
EXTRACTION AND CHARACTERIZATION OF BIOACTIVE COMPOUNDS

FROM ARTEMISIA ABSINTHIUM L.

BORDEAN MARIA-EVELINA (Anul II)

USAMV Cluj-Napoca, Scoala Doctorala de Stiinge Agricole Ingineresti

INDRUMATOR STIINTIFIC: Prof. univ. dr. Sevastita MUSTE

Asist. univ. dr. Georgiana MARTIS

Cunoscut sub denumirea stiintica latina Artemisia absinthium Linn., iar in limbaj vernacular pelin, aceastd
planta a capatat un renume sonor pe parcursul timpului datorita proprietatilor ei curative. Pelinul apartine familiei
Asteraceae, fiind una dintre speciile sutele de specii ale acestei familii care s-a remarcat in domeniul farmaceutic si
medicinal incd din Antichitate prin caracteristicile antihelmitice (J.J et al., 2015), antioxidante (Mihajilov-Krstev, T. Et
al., 2014), hepatoprotective (Mohammadian, A. et al., 2016), antibacteriene (Msaada, K. et al. 2015),
imunostimulatoare (Shahnazi, M, et al., 2011) etc., iar in industria alimentard este utilizat in infuzii, vinuri, lichioruri,
ca planta condimentara in diferite preparate culinare ; (Padosch, S.A. et al. 2006, Panesar, P.S. et al. 2009).

Capacitatea antioxidantd este una dintre caracteristicile pelinului care au atras atentia oamenilor de stiintd
care doresc inlocuirea antioxidantilor sintetici cu antioxidanti naturali obtinuti din plante. Astfel se contureaza scopul
prezentului studiu, acela de a observa variatia activitatii antioxidante a pelinului in functie de anul de vegetatie. Astfel
cd introducerea lui in alimente poate aduce acestora un plus de compusi bioactivi.

EFECTUL ASOCIAT AL LUCRARILOR AMELIORATIVE SI AL SISTEMELOR DE LUCRARE
ASUPRA COMPACTITATII SOLURILOR DE PE AGROTERASELE REAMENAJATE PE
VERSANTUL COMPLEX AL VAII URSULUI, JUDETUL IASI
THE ASSOCIATED EFFECT OF AMELIORATIVE WORKS AND SOIL TILLAGE ON SOIL
COMPACTNES FROM FIELD TERRACE OF THE COMPLEX SLOPE LAND OF URSULUI
VALLEY-IASI COUNTY

CAPSUNA SORIN (Anul VI)

USV lasi, Scoala Doctorala de Stiinte Agricole Ingineresti
INDRUMATOR STIINTIFIC: Prof. univ. dr. Gerard JITAREANU

Obiectivul cercetarilor efectuate a fost acela de a stabili efectul asociat al lucrarilor agropedoameliorative i a
celor de lucrare asupra gradului de compactare a solului de pe versantul complex al Vaii Ursului ce apartine de ferma
Ezareni. Perimetrul luat in studiu se afld, din punct de vedere geografic, pe versantul drept al paraului Valea Ursului
afluent pe partea stanga a pardaului Ezdareni care se varsa in pardul Nicolina. Solurile dominante din terenul amenajat
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cu agroterase sunt reprezentate de Cernoziomul cambic (i), Cernoziomul cambic — colmatat (ii), Cernoziom clinogleic,
cumulic (iii), Antrosoluri erodice si decopertice (iv), Cernoziomuri cambice slab si moderat erodate sau decopertate.
Probele de sol au fost recoltate din fiecare orizont pedogenetic al celor 11 profile de sol realizate in locatii
reprezentative, pe platou si de pe versantul amenajat, pdana la addncimea de 150 cm in stare nederanjatd, in cilindri,
cdt §i in stare modificata. Studiul comparativ al unor insusiri fizice ale solurilor de pe versantul amenajat si al celor
reprezentaive platoului Ezareni a permis evidentierea efectului lucrarilor de modelare a versantului asupra starii de
afanare/tasare a solurilor de pe platformele agroteraselor si a benzilor inierbate. Consideram ca acest studiu este
foarte util pentru exploatarea durabild a resurselor de sol de pe agroterasele amenajate din cadrul versantului complex
al Vaii Ursului.

EVALUAREA INFLUENTEI FACTORILOR DE STRES HIDRIC SI NUTRITIV ASUPRA
UNOR CARACTERE MORFOLOGICE SI FIZIOLOGICE
LA SPECIA QUINOA (CHENOPODIUM QUINOA, WILLD.)
ASSESSMENT OF THE INFLUENCE OF WATER AND NUTRITIVE STRESS FACTORS ON SOME
MORPHOLOGICAL AND PHYSIOLOGICAL CHARACTERISTICS
OF THE SPECIES QUINOA (CHENOPODIUM QUINOA, WILLD.)
CHIRITA RALUCA (Anul 11)
USV lasi, Scoala doctorala de Stiinte Agricole Ingineresti
INDRUMATOR STIINTIFIC: Prof. univ. dr. Vasile STOLERU
Prof. univ. dr. Neculai MUNTEANU
Sef lucr. dr. Gabriel Ciprian TELIBAN
Conf. univ. dr. Teodor STAN
Asist. univ. dr. Stefan VIZITEU

Quinoa (Chenopodium quinoa sp.) este o pseudocereald originard din America de Sud, care a devenit populara
in intreaga lume, reusind, in ultimii ani, sa cucereasca noi teritorii si sa fie cultivata in mai toate zonele globului,
cunoscutd fiind in principal pentru seminte. In ultimii ani, studii si cercetdri au inceput sa se facd si pe frunze, cunoscut
fiind faptul ca in zona de origine, anumite populatii locale sunt utilizate ca legume pentru frunze. Scopul cercetarilor
este de a evalua efectul ferilizarii si irigarii asupra cresterii si dezvoltarii a doua cultivare de quinoa (Vikinga si Puno),
in vederea introducerii acesteia pe piata economicd din Romdnia, ca plantd legumicold cultivatd pentru frunze.
Experienta a fost organizatd in vase de vegetatie, in 42 de variante, in sera USV lasi. Rezultatele obtinute aratd ca
specia se preteaza la cultura in spatii protejate, sub influenta factorilor: cultivar, fertilizare si irigare. Cele mai bune
rezultate fiind obtinute la Vikinga, varianta fertilizata ecologic cu irigare 75% din capacitatea de camp, pozitiv
corelata cu suprafata foliara si numdrul de frunze pe planta. Varianta irigata cu 75 % din capacitatea de camp a
obtinut cele mai bune rezultate comparativ cu variantele 50 % si respectiv 100 % din capacitatea de camp.

EFECTUL REGIMULUI DE FERTILIZARE ASUPRA CULTURILOR DE VINETE iN SERA
THE EFFECT OF FERTILIZATION REGIME ON EGGPLANT CROPS UNDER GREENHOUSE

CIUBOTARITA ANAMARIA (Anul I1)

HORAICU ALEXANDRU (Anul I1)

USV lasi, Scoala doctorala de Stiinte Agricole Ingineresti

INDRUMATOR STIINTIFIC: Prof. univ. dr. Vasile STOLERU

Sef lucr. dr. Gabriel Ciprian TELIBAN

Asist. univ. dr. Alexandru COJOCARU

Vinetele (Solanum melongena L.) au devenit in ultimii ani una dintre cele mai apreciate legume la nivel mondial
datorita valorii lor nutritive ridicate. Fructele de vinete contin cantitati semnificative de carbohidrati, saruri minerale,
vitamine §i polifenoli. Pentru a creste potentialul productiv al vinetelor, este necesar sa se asigure un nivel optim
pentru tofi factorii de mediu, precum §i pentru cei tehnologici specifici. Solul este principala sursa de substante
nutritive minerale §i apd pentru plante, capacitatea sa de a furniza substantele nutritive necesare variaza in functie de
nivelul sau de fertilitate. Calitatea fructelor de vinete este determinatd de cantitatea si calitatea nutrientilor. In plus, la
Universitatea de Stiinte ale Vietii din lasi, in sezonul de vegetatie 2020-2021 s-a realizat un experiment cu scopul de a
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investiga efectul a trei regimuri diferite de fertilizare asupra calitatii fructelor si a productiei de fructe si a
componentelor acesteia la vinetele cultivar Mirval F1 si Bleach Pearl F1 sub tuneluri. Cercetarile au indicat valori
semnificative din punct de vedere calitativ si cantitativ pentru hibridul Mirval fertilizat microbiologic.

EFECTELE SALINITATII ASUPRA GERMINARII SEMINTELOR, CRESTERII PLANTULELOR,
CONTINUTULUI DE CLOROFILA SI PROLINA LIBERA
LA PAULOWNIA TOMENTOSA X FORTUNEI (SHAN - TONG)
EFFECTS OF SALINITY ON SEED GERMINATION, SEEDLING GROWTH, CHLOROPHYLL AND
FREE PROLINE CONTENT IN PAULOWNIA TOMENTOSA X FORTUNEI (SHAN - TONG)

COSTEA MARIAN (Anul 111)

NECSU VLAD (Anul I11)

JUCSOR NOEMI (Anul 111)

USAMVB Timigsoara, Scoala Doctorala de Stiinte Agricole Ingineresti
INDRUMATORI STIINTIFICI: Prof. univ. dr. Radu SUMALAN

Paulownia este un arbore foios capabil sa atingd rate de crestere foarte ridicate in conditii climatice favorabile
si tehnologie avansata. Cele mai multe specii de paulownia au ca centru de origine genetica in China, fiind folosite in
diverse scopuri de peste 2600 de ani.Shan Tong este un hibrid interspecific obtinut prin incrucisarea dintre P.
tomentosa si P. fortunei, fiind recunoscut pentru ritmul ridicat de acumulare a biomasei lemnoase.

Obiectivele cercetarilor au vizat determinarea tolerantei la salinitatea indusa (0,1 si 0,2 M NaCl) a semintelor
dupa initierea germindrii si efectele stresului asupra cresterii plantulelor, a continutului de prolina libera si clorofila
din organele plantulelor. Experimentul s-a realizat in conditii controlate (camera de crestere), iar rezultatele obtinute
atesta sensibiltatea plantutelor la niveluri ridicate ale salinitatii substratului prin reducerea ritmului de crestere si a
continutului de clorofild din aparatul foliar, iar nivelul de prolina liberd a crescut, acest aminoacid fiind un osmo-
protectant recunoscut.

EVOLUTIA ZINCULUI S1 FOSFORULUI ACCESIBIL
PE UN SOL DE TIP CERNOZIOM CAMBIC
EVOLUTION OF ZINC AND PHOSPHORUS AVAILABILITY

ON A CAMBIC CHERNOZEM TYPE OF SOIL

FILIP MANUELA (Anul 111)

USV lasi, Scoala Doctorala de Stiinte Agricole Ingineresti

INDRUMATORI STIINTIFICI: Prof. univ. dr. Gerard JITAREANU

Conf. univ. dr. Denis TOPA

Mentinerea starii de fertilitate devine tot mai greu de realizat, deoarece poluarea si schimbarile climatice au un
impact major asupra mediului, iar solul este supus unor transformari care-i afecteaza functiile.

Prezenta lucrare face o analiza pe profilul unui cernoziom cambic regradat din Lunca Banului, judetul Vaslui,
cu referire in special la concentratiile fosforului si ale zincului in forme accesibile. Rezultatele prezentate in lucrare
sunt obtinute prin determinari realizate in cadrul ICAM-USYV lasi.

Datele analitice, confirma faptul ca accesibilitatea fosforului si zincului sunt influentate de: reactia solului,
materia organicad, textura si umiditate.

Distributia pe profil a fractiunilor accesibile de macro si de microelemente, evidentiaza continutul cel mai mare
in orizontul superior (22 ppm P si 0.42 ppm Zn), fapt care demonstreazd legdtura cu materia organicd (3.48%). In ceea
ce priveste textura mijlocie - lutoasd, aceasta favorizeaza migrarea fosforului si a zincului pe adancime cu tendinta de
scadere. In conditii de umiditate crescutd, pentru o perioadd mai indelungatd, se produce o crestere a mobilitdtii
fosforului, dar apare deficienta de zinc. Reactia solului este un factor determinant in accesibilitatea elementelor
nutritive.

Constatarile facute pe profil arata ca pand la addncimea de 50 de cm, mobilitatea elementelor nutritive,
prezinta influenta benefica asupra plantelor de cultura care au un sistem de inraddcinare mai profund.
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INFLUENTA FERTILIZARII SI A DISTANTEI iNTRE RANDURI ASUPRA PRODUCTIEI LA
SPECIA LATHYRUS SATIVUS L. CULTIVAT IN ZONA CENTRALA A MOLDOVEI
INFLUENCE OF FERTILIZATION AND ROY SPACING ON LATHYRUS SATIVUS L.

PRODUCTION IN THE CENTRAL AREA OF MOLDOVA
FINARU NELLY (Anul I1)

USV lasi, Scoala Doctorala de Stiinte Agricole Ingineresti
INDRUMATORI STIINTIFICI: Prof. univ. dr. Teodor ROBU

Criza actuald a pe bazd de azot costul ridicat al acestora duce la cdutarea unor alternative cdat mai naturale
prietenoase mediului. Specia Lathyrus sativus L. este o leguminoasd anuald, care se integreazd perfect intr-un sistem
de agriculturd durabild, fiind o sursd naturald de azot, ce permite reducerea costurilor culturii al impactului ecologic
al ingrd§dmintelor pe bazdi de azot. Conform noilor cerinte ale C misiei Europene se impune ca in asolamentul unei
ferme sd existe specii care sd aducd un aport cat mai ridicat de azot in sol. Latirul se pliazd atdt pentru aportul de azot
cdt pentru utilizarea acestuia ca ingrdgdmadnt verde, culturd de acoperire (cover crops) sau pentru necesitdti
alimentare furajere, cultura reprezentand o noutate in domeniul agricol, datoriti multiplelor valente de utilizare.

Cercetarea de fati incearcd sd aducd un plus de noutate in tehnologia de eulturd a latirului, o leguminoasd
putin cunoscutd studiatd in Romania. Experienta bifactoriald fost infiintatd la Statiunea Didacticd, Ferma Ezdreni, din
cadrul U.S. V. lay, dispusd sub orma blocurilor randomizate unde s-au wrrndrit mai multi parametrii (MMB, MH,
productie etc).

Cercetirile efectuate au condus la obtinerea urmdtoarelor rezultate: cea mai mare valoare a masei a 1000 de
boabe a fost de 165,1 g la distanta intre randuri de 25 Cm, fertilizatd cu N92P92K32. Valoarea medie cea mai ridicatdi
a masei hectolitrice a fost de 79,99 kg/hl la distanta intre randuri de 37,5 cm, nefertilizatd, iar cea mai mare productie
medie obtinutd a fost de 2755 kg/ha la distanta intre randuri de 37,5 cm, fertilizatd cu N36P36K16.

NANOEMULSIILE ULEIURILOR CITRICE - MULTE OPTIUNI, O SINGURA ALEGERE:
STABILITATEA FIZICA SI ACTIVITATEA ANTIMICROBIANA
iN RAMURA ALIMENTARA
CITRUS OIL NANO-EMULSIONS - SO MANY OPTIONS BUT ONE CHOICE:
PHYSICAL STABILITY AND ANTIBACTERIAL ACTIVITY IN THE FOOD FIELD
MEDELEANU MADALINA LORENA (Anul I1)
USAMV Cluj-Napoca, Scoala Doctorala de Stiinte Agricole Ingineresti
INDRUMATOR STIINTIFIC: Prof. univ. dr. Sonia Ancuta SOCACI
Sef lucr. dr. Anca FARCAS
Conf. univ. dr. Cristina COMAN
Conf. univ. dr. Loredana LEOPOLD
Conf. univ. dr. Carmen POP

In acest studiu, nano-emulsiile au fost preparate folosind metoda ultrasonicarii, alegand uleiurile de citrice ca
Doua tipuri de nano-emulsii de ulei de citrice au fost preparate prin amestecarea a 4% (v/v) faza uleioasa (uleiuri
esentiale de mandarina si lime) cu 3% (v/v) de Tween 80, 3% (v/v) etanol si 90% apa deionizata folosind un agitator
magnetic si sonicare la 72 de amplitudini timp de 15 minute. La sfdrsitul procesului s-au obtinut nano-emulsii cu o
dimensiune a particulei de 40-50 nm. Au fost investigate marimea particulelor, turbiditatea, morfologia si proprietatile
antibacteriene. Stabilitatea nano-emulsiilor obtinute a fost monitorizatd in diferite conditii de mediu (pastrare la
temperatura camerei, la 370C, refrigerare, congelare). Dupa cinci zile, fiecare emulsie a prezentat grade diferite de
separare gravitationald, dar nano-emulsiile stocate la 37°C au fost cele mai instabile, prezentand coalescenta. Cel mai
stabil a fost cel tinut la congelator. Activitatea antibacteriand a fost investigata impotriva Escherichia coli, Salmonella
spp si Staphylococcus aureus folosind MIP si metoda de difuzie pe disc. Incorporarea uleiurilor esentiale de citrice in
sistemele de nano-emulsii duce la o buna stabilitate fizica si activitate antibacteriand a acestora, ceea ce le face ideale
pentru utilizarea in domeniul alimentar si al bauturilor.
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INFLUENTA SISTEMELOR DE LUCRARE ASUPRA STARII DE APROVIZIONARE CU
ELEMENTE NUTRITIVE A SOLULUI LA CULTURA DE PORUMB
iN CADRUL FERMEI EZARENI, JUDETUL IASI
THE INFLUENCE OF TILLAGE SYSTEMS ON NUTRIENTS SUPPLIES IN SOIL
ON CORN CROP IN EZARENI FARM, 14851 COUNTY
MIHU GABRIEL — DUMITRU (Anul I)
USV lasi, Scoala Doctorala de Stiinte Agricole Ingineresti
INDRUMATOR STIINTIFIC: Prof. univ. dr. Gerard JITAREANU
Conf. univ. dr. Denis TOPA

Pentru obtinerea unor productii profitabile si durabile este esentiald mentinerea si imbundtdtirea permanentd a
starii de fertilitate a solului, astfel, cercetatorii cautd continuu cel mai potrivit sistem de lucrare care sa isi pund
amprenta intr-un mod pozitiv asupra proprietdtilor solului.

Prezenta lucrare stiintifica urmareste influenta sistemelor de lucrare practicate in cadrul campului experimental
al disciplinei de Agrotehnica din Ferma Ezdareni asupra starii de aprovizionare cu elemente nutritive a solului pe
diferite intervale de addncime.

Acest studiu a avut ca scop evidentierea impactului pe care il au sistemele de lucrare a solului, no-tillage i

addncime 0 — 40 cm.

EVALUAREA UNOR PROCESE MORFO-FIZIOLOGICE PE PARCURSUL GERMINARII
SEMINTEI LA SILPHIUM PERFOLIATUM iN CONDITII DE STRES SALIN
EVALUATION OF SOME MORPHO-PHYSIOLOGICAL PROCESSES DURING SEED
GERMINATION OF SILPHIUM PERFOLIATUM UNDER SALT STRESS
NECSU VLAD (Anul I1I)
JUCSOR NOEMI (Anul 11T)
USAMVRB Timigoara, Scoala Doctorald de Stiinte Agricole Ingineresti
INDRUMATORI STIINTIFICI: Prof. univ. dr. Radu SUMALAN
Conf. univ. dr. Carmen BEINSAN

Silphium perfoliatum face parte din familia Asteraceae, originara din centrul si estul continentului nord
american este cultivata datoritd plasticitatii ecologice ridicate si multiplelor intrebuintari (decorativad, producere de
biogaz, furaj, melifera, medicinala, remedierea solurilor poluate, etc). Partea aeriand este luxurianta fiind formata din
7-12 tulpini inalte de pdna la 3 m, cu aparat foliar bogat, florile galbene de 4-8 cm diametru. Durata de exploatare a
culturii se poate intinde pdnd la 15 ani cu posibiltatea de a recolta biomasa de doua ori pe an (iunie si noiembrie).

Pentru a germina semintele acestei specii au nevoie de stratificare sau tratamente hormonale. Sunt putin
cunoscute detaliile privind temperatura si timpul de stratificare, acestea variind de la un genotip la altul. Unul dintre
obiectivele cercetarilor a fost de a determina cerintele duratei de stratificare la genotipurile Vital si Clona 5 de S.
perfoliatum. S- a determinat de asemenea capacitatea de germinare a semintelor celor doud genotipuri in conditii de
salinitate (0,05 si 0,1 M NaCl). Rezultatele obtinute au ardtat ca semintele au nevoie de o perioada de stratificare de
minim 21 de zile la 4-5 0C, iar salinitatea ridicata a substratului afecteazd cresterea radiculei, cotiledoanelor, precum
si continutul de clorofila al acestora. Soil Vital a demonstrat o toleranta mai ridicata la stres fata de Clona 5.

EVALUAREA DISTRIBUTIEI FRACTIEI ACCESIBILE DE CUPRU
DIN PLANTATIA DE PRUN

EVALUATION OF ACCESSIBLE COPPER FRACTION DISTRIBUTION IN A PLUM ORCHARD
RUSU MARIANA (Anul I)
USV lasi, Scoala Doctorala de Stiinte Agricole Ingineresti
INDRUMATOR STIINTIFIC: Prof. univ. dr. Gerard JITAREANU
Conf. univ. dr. Denis TOPA
Utilizarea pe scard larga a fungicidelor pe baza de Cu au determinat cresterea concentratiei de Cu in soluri.
Lucrarea de fata abordeaza o tematica de actualitate privind siguranta alimentard a consumatorului si constd in

evaluarea fractiilor de Cu din sol, cat si a studiului efectului fitotoxic asupra consumatorului final.
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In scopul obtinerii unor productii durabile si eficiente, pe fondul schimbarilor climatice accentuate si a efectelor
negative asupra sistemului pomicol, mediului inconjurdator si a societatii umane, in cadrul fermei Adamachi - USV lasi
S-au optimizat cele mai potrivite tehnologii de protectie.

Pentru mentinerea diversitatii speciilor pomicole §i asigurarea longevitatii lor privind productivitatea, precum
si intretinerea corespunzatoare a livezii de prun, in vederea reducerii contaminarii ecosistemului pomicol cu substante
poluante s-au efectuat tratamente antifingice pe bazd de Cu 20% in dozele recomandate.

Fractiile de Cu total si accesibil au fost analizate la inceputul sezonului pomicol, pe probe de sol prelevate pe
doua addancimi (0-20 cm si 20-40 cm), analizandu-se concentratia de Cu total si Cu accesibil intr-o solutie de acetat de
amoniu In si EDTA 0,01n, utilizand spectrometria de absorbtie atomica — AAS, in varianta de atomizare in flacara
(ContrAA 700, Analytik Jena).

Rezultatele au evidentiat niveluri normale de concentratii totale (20 mg Kg-1) si sub limita maxima admisibila
(< 100 mg Kg-1) indiferent de addncimea de la care s-a prelevat proba, evidentiind o gestionare prudentd a zonei
studiate. Starea de aprovizionare a solului in Cu accesibil prezinta valori ridicate (> 3 mg Kg-1), existdnd posibilitatea
de translocare in planta si levigare pe profilul de sol.

Prin urmare, pentru prevenirea poluarii solului cu metale grele se recomanda utilizarea lor rationala si
aplicarea in cele mai prielnice momente.

DINAMICA STREPTOCOCILOR DE GRUP B/ ENTEROCOCCUS FAECALIS ASOCIATA CU
INFECTIILE TRACTULUI GENITAL LA VACILE CU LAPTE
iN DOUA FERME DIN JUDETUL IASI

DYNAMICS OF GROUP B STREPTOCOCCUS AND ENTEROCOCCUS FAECALIS ASSOCIATED

WITH GENITAL TRACT INFECTIONS OF DAIRY COWS FROM TWO FARMS OF COUNTY 1481
SIKRA ALEXANDRA-ANDREEA (Anul 1V)
USV lasi, Scoala doctorald de Medicina Veterinara
INDRUMATOR STIINTIFIC: Prof. univ. dr. Dan Gheorghe DRUGOCIU
CS Cristina Mihaela RIMBU
Sef lucr. dr. Cristina HORHOGEA
Conf. univ. dr. Stefan Gregore CIORNEI
Conf. univ. dr. Petru ROSCA

Boala uterina postpartum este asociata in principal cu izolarea bacteriilor patogene din uter. Ca si in cazul
majoritatii infectiilor, boala depinde de echilibrul dintre microbi, mediu si apdararea gazdei. Bacteriile frecvent izolate
sunt Actinomyces pyogenes, Streptococcus spp., Staphylococcus spp. si Clostridium spp., coliforme si anaerobi Gram
negativi.

Cercetarea face parte dintr-un studiu mai amplu care a avut ca si scop izolarea si identificarea bacteriilor
potential patogene, din descarcarile uterine, si rolul acestora in infectiile tractului genital. Pentru izolarea si
identificarea florei uterine, s-au recolectat tampoane (n=160) din tractul genital a 32 de vaci cu lapte, de la 3 pdna la
>21 zile de lactatie. Microflora bacteriand a fost monitorizatd timp de 5 saptamdni. Probele au fost trecute prin toate
etapele examenului microbiologic iar rezultatele au evidentiat prezenta speciilor Streptococcus agalactiae §i
Enterococcus faecalis. La prima examinare Streptococcus agalactiae si Enterococcus faecalis au fost izolate in 8 (25%,)
din 32 de probe, iar Streptococcus agalactiae in monoculturad a fost izolat in 4 (12, 5%) din 32 de probe. La a doua i a
treia examinare numdrul de Streptococcus agalactiae in monocultura a scazut. La 21 de zile dupa fatare, Streptococcus
agalactiae si Enterococcus faecalis au fost izolati in 11 (34, 38%) din 32 de probe si Streptococcus agalactiae in
monoculturd a fost gasit la 9 (28,12%) femele. Prezenta acestor specii bacteriene cu potential patogen pentru bovine si
oameni, evidentiazd un posibil risc zoonotic.
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LOOKING FOR INSPIRATION — VALOAREA DE PREDICTIBILITATE CLINICA
A TIPULUI RESPIRATOR LA CAINE SI PISICA
LOOKING FOR INSPIRATION —-THE CLINICAL PREDICTABILITY VALUE
OF THE RESPIRATORY PATTERN IN DOGS AND CATS
TURCU ANDREEA CATALINA (Anul 111)
USV lasi, Scoala doctorald de Medicina Veterinara
INDRUMATOR STIINTIFIC: Prof. univ. dr. Vasile VULPE
Sef lucr. dr. Radu Andrei BAISAN

In medicina umand, recunoasterea si clasificarea patternurilor respiratorii anormale sunt dificile, fapt care se
reflectd in dezacordul medicilor clinicieni. In cazul animalelor de companie, valoarea de diagnostic a tipului respirator
este insuficient investigata. Scopul acestui studiu este de a evalua §i clasifica patternurile respiratorii la cdine i pisicd,
precum §i de a compara valoarea de predictibilitate clinica observata in populatia luata in studiu cu datele publicate in
literatura de specialitate pand in prezent. Lucrarea resprezinta un studiu prospectiv desfasurat in perioada ianuarie
2019 — septembrie 2021 si include 132 pacienti (66 cdini si 66 pisici) prezentati in cadrul clinicilor facultatii de
medicina veterinara din lasi cu simptomatologie specifica sindromului dispneic. Parametrii urmariti au fost tipul de
respiratie, frecventa respiratorie, caracterul acut sau cronic al dispneei, precum si prezenta tuseli, jetajului si a cianozei
la momentul prezentarii, inainte de interventia terapeutica. Ulterior, pacientii au fost inclugi in 11 grupuri, in functie de
etiologia primara a stresului respirator: dispnee cu origine traumatica (n=44), cardiaca primara (n=32), respiratorie
primara (n=18), tumorala (n=15), infectioasa (n=9), obstructiva (n=38), congenitala (n=1), idiopatica (n=1), toxica
(n=1), necunoscutd (n=3). Dupa evaluarea celor 12 parametri urmariti, se observa o valoare de predictibilitate clinica
semnificativa pentru semne clinice precum stridor, respiratie paradoxald si atenuarea zgomotelor cardiace si/sau
pulmonare.
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